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 خوش باش که هر راز داند  

 داند که خوشی،خوشی کشاند  

 شیرین چو شکر تو باش شاکر  

 شاکر هر دم شکر ستاند 

 شکر از شکرست آستین پر 

 . تا بر سر شاکران فشاند 

 "مولانا"                  

 چکیده  -1

در میان محصولات کشاورزی ، شکر به عنوان کالایی استراتژیک همواره مورد توجه دولت ها بوده است، با توجه نقش اساسی  

این محصول در سبد خانوارها ، ما در این زمینه گزارشی تهیه کردیم . در این گزارش ما ابتدا با ماهیت صنعت آشنا می شویم  

اهم   و  ریسپس رویه حسابداری و  به تشریح رویه های    کنترلهای داخلیسک های صنعت  ادامه  را شناسایی می کنیم و در 

این صنعت می پردازیم و سایر موارد تکمیلی این صنعت را بررسی می کنیم . ما برای اینکه مسائل خاص این حسابرسی خاص  

 حسابرسان  که منجر به تعدیل گزارشاتصنعت را در گزارش حسابرسان پی جویی کنیم از نمونه بندهای متدوال این صنعت  

گردیده است بهره جستیم ، هم چنین از اطلاعات آماری که از طریق سایت انجمن صنفی قند و شکر ارائه گردیده است استفاده  

.  کردیم و در انتها برای رفع ابهام در خصوص واژه های خاص این صنعت به تعاریف در خصوص این اصطلاحات و واژه ها پرداختیم

رسی که در صنعت قند و  پرس و جو از شریک و سرپرست و مسئولین کار حساب طریق  داده ها و اطلاعات جمع آوری شده از  

شکر تجربه داشته اند جمع آوری گردید هم چنین از روزنامه و سایت های که در خصوص این صنعت فعالیت داشتند بهره  

 جستیم .

 

شایسته است که از استاد گرانقدر؛ جناب آقای دکتر منتی کمال تشکر را داشته باشم که با زحمات بی  قبل از شروع موضوع ،  

هم چنین از سایر عزیزانی ،پربارتر میکنند دنیای حسابرسی و مسائل خاص آن ، علم و تجربه ی اندک ما را  در وفقه ی خویش 

 و قدردانی را دارم. که من را در این زمینه یاری نمودند کمال تشکر 

  

 

 

 

 

 



 1400مهر   بررسی موارد خاص در حسابرسی ) افته کاوی(  

3 
 

 خچه  تاری-2

کردند،  شد. با وجود آنکه هندیان شکر را در مراسم مذهبی استفاده میکشت می هندوستان نیشکر از دوران پیش از تاریخ در

های شکر را که در زبان سنسکریت  ه این تکهها کشف کردند که چگونبردند؛ هندیهای نیشکر هم لذت میولی از خوردن تکه 

شد و از طریق   "قند"و بعدها   "کند"گفتند، از آن استخراج کنند. این نام هندی در زبان فارسی تبدیل به  می  Khandaبه آن

در  .ویندگمی  "آبنبات"در انگلیسی شد که البته به    Candyزبان عربی به زبآن های اروپایی رفت و در نهایت تبدیل به واژه 

میلادی نیشکر را    1493در سال   کریستف کلمب.ها کمیاب و گران بودشناختند. اما تا قرنرومیان قند را از اروپا می  ٔ  دوره

برد. این گیاه به حدی در آنجا خوب رشد کرد که اروپاییان مزارع بزرگی را به کشت نیشکر اختصاص دادند. در   غربی  هند به

در  .گفتندشد که به نیشکر »طلای سفید« میکردند و آن قدر در آمد نصیب صاحبانشان میاین مزارع بردگان آفریقایی کار می

ها  صدور نیشکر از کارائیب به اروپا قطع شد؛ در این زمان کشت چغندرقند بیش از پیش رواج یافت و قند های ناپلئونجنگ  طی

 را از چغندرقند تهیه کردند . 

ش برای ورود صنعت قند به ایران مرهوم تلاش و زحمات مرحوم میرزا علی اصغر خان امین الدوله بود .  در ایران نخستین تلا

کیلومتری جنوب تهران راه اندازی   11ه .ش با کمک بلژیکی ها برای نخستین بار کارخانه قند کهریزک را  1277وی در سال  

در عرصه صنعت قند بود . ورود این صنعت با مخالفت ها و  تن در روز موجب تحولی جدید    80کرد . این کارخانه با ظرفیت  

با کمک کارشناسان    1311سال رکورد در    30کارشکنی های همراه بود و این کارخانه پس از سه سال تعطیل شد . پس از  

  1315تا    1311تن در روز مورد بهره برداری مجدد قرار گرفت . در سال    120آلمانی کارخانه قند کهریزک بازسازی و با ظرفیت  

تن    300دومین کارخانه قند در کرج توسط شرکت اشکودا با ظرفیت    1311صنعت قند مورد توجه جدی بود . به طوری که در  

کارخانه قند در نقاط مختلف ایران تاسیس کرد ، در    9حدود    1329تا    1311در روز راه افتاد . شرکت اشکودا در سال های  

م آباد غرب ، مرودشت ،آبکوه مشهد ، میاندوآب ارومیه و تربت حیدریه قرار داشته اند ، سهم  نقاطی چون کرج ، ورامین ، اسلا

 خراسان دو کارخانه بوده است . 

بالغ بر    1356تا    1333با شتاب بیشتری به صنعت قند توجه شد و این روند ادامه یافت . از سال    1330تا    1311طی سالهای  

، بردسیر ف چناران ، اصفهان ، فریمان ، کوار )فارس ( ، شیروان ، قهستان ، شاهرود ،    کارخانه قند در نقاطی چون فسا  25

بیستون ، مشهد ، همدان ، نیشاپور ، ممسنی ، یاسوج ، نقش جهان )اصفهان( ، خوی ،قزوین ، اقلید ، پیرانشهر ،لرستان ،تربت 

رند . بعد از انقلاب اسلامی نیز توجه به صنعت قند مورد جام ،اهواز ،شهرکرد و جوین تاسیس و مورد بهره برداری قرار می گی

 نظر بوده و کارخانه های نیشکر در خوزستان تاسیس و مورد بهره برداری قرار گرفتند .

                                                       اولین کارخانه ایران بوده است.                                                                                                 مربوط به تصویر مقابل   

    

          

 

 

 دیا"پویکی "                                  

                                                       " روزنامه دنیای اقتصاد -شماره ۵۳02" 

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%87%D9%86%D8%AF%D9%88%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%B1%DB%8C%D8%B3%D8%AA%D9%81_%DA%A9%D9%84%D9%85%D8%A8
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%87%D9%86%D8%AF_%D8%BA%D8%B1%D8%A8%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%86%DA%AF%E2%80%8C%D9%87%D8%A7%DB%8C_%D9%86%D8%A7%D9%BE%D9%84%D8%A6%D9%88%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%86%DA%AF%E2%80%8C%D9%87%D8%A7%DB%8C_%D9%86%D8%A7%D9%BE%D9%84%D8%A6%D9%88%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%86%DA%AF%E2%80%8C%D9%87%D8%A7%DB%8C_%D9%86%D8%A7%D9%BE%D9%84%D8%A6%D9%88%D9%86
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 مراحل تولید -۳

،آماده برداشت هستند و معمولا بعد از حمل به کارخانه سر و  چغندر قندهای رسیده و سالم کاشت داشت و برداشت چغندر:    -1

 دم آن ها قطع شده و بهتر است که تا حد امکان عاری از مواد خارجی باشد. 

چغندرها معمولا با کامیون به کارخانه حمل شده و پس از توزین کامیون همراه با محموله تحویل دادن چغندر قند به کارخانه:    -۲

کامیون به قسمت عیار سنجی رفته و با دستگاه مخصوص   -ن کامیون همراه با محموله ان در قسمت توزین ان در قسمت توزی

های اندازه گیری شود . پرداخت قیمت چغندر بر اساس وزن شود تا در صد قند ) عیار ( نمونهاز چغندرها نمونه برداری می

های همراه چغندر   ت وزنی مربوط به خاک و گل و سایر نا خالصیخالص چغندر و در صد قندآن و همچنین با توجه به در صد اف

 شود. انجام می

چغندرها باید تا زمان    - پس از تخلیه محتویات کامیون توسط دستگاه تخلیه در سیلو  تخلیه چغندر و نگهداری ان در سیلو :  -۳

زیرا چغندر در سیلو با پدیده    -و اجتناب کردمصرف در سیلو نگهداری شوند . باید از نگهداری طولانی مدت چغندر قند در سیل

  افت وزن و ضایعات قندی در اثر تنفس و فساد میکروبی مواجه است .

در ضمن انتقال    شودغالبا برای انتقال چغندر از سیلو به محل فرایند از جریان آب استفاده میانتقال چغندر به محل فرایند:  -۴

 شود. نیز انجام میاعمالی مانند سنگ گیری و علف گیری 

شود که در آن ها  های شستشو به شکل نیم استوانه انجام میشستشوی چغندر با استفاده از آب و دستگاه  شستشوی چغندر:  -۵

 گیرد. با حرکت بازوهای گردان و ساییدن چغندرها بهم عمل شستشو صورت می

به نام خلال در آورد     های باریکیصورت رشته    که آن را بهبرای تسهیل استخراج قند از چغندر لازم است    تهیه خلال چغندر:  -6

ها بر راندمان عصاره گیری از آن ها  گیرد اندازه و شکل و ضخامت خلالاین کار در دستگاهی معروف به آسیاب خلال صورت می

شود خوانده می دیژسیونحا های تولیدی نمونه برداری شده و در صد قند آن ها طی آزمایشی که اصطلاتأثیر زیاد دارد از خلال 

شود لذا با داشتن وزن و در صد قند  ها قبل از ورود به مرحله بعد با ترازوهای مخصوصی توزین میگردد خلالاندازه گیری می

 توان مقدار قند وارد شده به فرایند را تعیین کرد. آن ها می

شوند عمل استخراج قند از خلال گفته می  دیفوزیون نیز  -عصاره گیری  -به این مرحله شربت گیری    استخراج قند از خلال:  - ۷

در دستگاه دیفزیون یا دیفیوزر و یا استفاده از خاصیت انتشار و فشار اسمزی که مربوط به اختلاف غلظت در داخل و خارج از  

از حرارت و بهم زدن نیز کمک گرفته میبهتر مواد قند   گیرد برای خروجهای خلال است صورت میسلول  شود  ی از خلال 

شود و در  معمولا در دیفیوزر آب گرم و خلال در دو جهت مخالف هم حرکت کرده و مواد قندی به تدریج از خلال استخراج می

موجود در ان تا  شود تفاله در حقیقت خلالی است که قند  نهایت از یک طرف دستگاه شربت خام و از طرف دیگر تفاله خارج می

 شود.ماند که جزو ضایعات قندی کارخانه محسوب میحد امکان گرفته شده است البته معمولا مقدار کمی در ان باقی می

تفاله تر خروجی از دیفیوز تحت فشار قرار گرفته و مقدار زیادی از آب آن که محتوی مواد قندی است    خشک کردن تفاله:  -۸

تواند  شود،که میشود تفاله حاصل بنام تفاله تر پرس شده )تفاله( خوانده میر بازگشت داده میجدا شده و مجددا به دیفیوز

مستقیما به فروش رفته و به مصرف خوراک دام برسد و با اینکه به قسمت تفاله خشک کنی منتقل شده و در آن جا به تفاله  

ای تفاله برای دام اغلب به ان ملاس نیز زده رزش تغذیهخشک تبدیل شود که به عنوان خوراک دام مصرف دارد برای افزایش ا

 شودمی
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شربت خام خروجی از دیفیوزر رنگ خاکستری متمایل به سبز داشته و ناخالصی زیادی دارد لذا باید انرا    تصفیه شربت خام :  -۹

شود در  ها استفاده میخالصیترین روش تصفیه شربت خام از شیر آهک و گاز کربنیک برای جدا سازی ناتصفیه کرد در متداول

 این روش مراحل ذیل وجود دارد: 

شود و سنگ آهک را با استفاده از حرارت به آهک و تهیه شیر آهک و گاز کربنیک :این عمل در کوره آهک انجام می -الف    

اید که همراه با گاز کربنیک در تصفیه شربت خام کنند با حل کردن آهک در آب شیر آهک بدست میگاز کربنیک تبدیل می

 رود. بکار می

شود ابتدا آهک زدن شربت خام معمولا در دو مرحله انجام می   : زدن شیر آهک به  وندفکاسیبه شربت یا     زدن شیر آهک  -ب 

شود و بعد مرحله آهک زدن اصلی یا شولاژ که بقیه آهک لازم  آهک مصرفی به شربت زده می  0.1مقدماتی یا پرشولاژ که حدود  

به شربت خام ناخالصیزده می به صورت شیر آهک  با  آهک  ترکیبات  ش   های موجود درشود  ایجاد  و  داده  واکنش  ربت خام 

 کند اغلب ایتن ترکیبات آماده رسوب کردن و جدا سازی از شربت هستند.کلسیوم می

شود در این قسمت به  زدن گاز کربنیک به شربتبه این فرایند کربناسیون یا اشباع یا ساتراسیون یا کربناتاسیون نیز گفته می  -ج

زنند در نتیجه در اثر ترکیب  له یعنی کربناسیون یک و کربناسیون دو گاز کربنیک میآهک خورده اغلب طی دو مرح   شربت

شود کربنات کلسیوم ضمن رسوب کردن مقدر زیادی از شدن آهک موجود در شربت و گاز کربنیک ایجاد کربنات کلسیوم می

 کند. رسوب داده و جدا سازی می  های شربت راناخالصی

های شربت به همراه کربنات  ز کربنیک به شربت در مرحله کربناسیون یک مقداری از نا خالصیصاف کردن :پس از زدن گا  -د

شود انتقال  کند این شربت به دستگاه ته نشین سازی که دکانتور یا کلاریفایر نیز خوانده میکلسیوم شروع به رسوب کردن می

شود شربت بدست آمده از بالای دکانتو به مرحله  فته میشوند به این رسوبات اصطلاحا گل گیافته و مواد رسوبی ان جدا می

و مقداری از مواد    رودرود و گل ته نشین شده که مقداری قند دارد به دستگاه صافی تحت خلا می( می2بعدی ) کربناسیون  

قندی جدا سازی شده و گل باقی مانده بر روی صافی خلا گرچه هنوز مقدار اندکی قند دارد اما این گل را به خارج از کارخانه  

اید شربتی که به کربناسون دوم رفته پس از  حمل کرده و قند باقی مانده در ان به عنوان ضایعات قندی به گل به حساب می

اید مراحل تصفیه های دیگری صاف شده و در نهایت شربت رقیق تصفیه شده بدست میبه ان مجددا در صافی  زدن گاز کربنیک

هایی داشته باشد به  ها ممکن است تفاوتهای معمول در بعضی کارخانهگویند،که با روشبیان شده را تصفیه کلاسیک نیز می

شود که به  از زدن به شربت به صورت همزمان و در یک جا انجام میها عمل اهک زدن و گرای مثال در بعضی دیگر از کارخانه

های تصفیه ممکن است قبل از کربناسیون دوم مجددا مقدار اندکی  گویند و یا در برخی از سیستممی ان فرایند دفکو کربناسیون  

 شود.شیر اهک به شربت زده شود که به ان اهک زنی مجدد گفته می

ها برای کاهش رنگ شربت به ان گاز یا ترکیبات دیگر گوگرد دار زده  :در برخی کارخانه ری شربسولفیتاسیون و رنگ ب  -ه

های دیگر رنگبری مانند کاربرد زغال فعال نیز استفاده شود  ممکن است از روش   کندتری پیدا میشود و شربت رنک روشنمی

های دیگری مانند درجه تمییزی و کسیان  خلوص با واژه  کند درجهپس از تصفیه شربت خام درجه خلوص شربت افزایش پیدا می

باشد برای مثال  در شربت می   شود و منظور از ان معمولا نسبت در صد قند به در صد مواد جامد محلول یا بریکسنیز مطرح می

 رسد. یا بیشتر در شربت رقیق می  ٪90در صد پس از تصفیه به حدود  85 -88شربت خام ا ز حدود 

در صد است    12-13:شربت رقیق غلظت کمی دارد و در صد مواد جامد ان برای مثال حدود  یظ شربت یا اواپراسیون  تغل  -1۰

شود به منظور کاهش هیدرولیز های تغلیظ کننده و اواپراتور با استفاده از بخار انجام میلذا باید انرا غلیظ کرد اینکار در دستگاه

های  رت بالا و همچنین برای صرفه جویی در مصرف انرژی عمل تغلیظ شربت در سیستمقند و تغییر رنگ شربت تحت تاثیر حرا
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  ٪ 60در نهایت بریکس شربت غلیظ () برای مثال تا حدود     شودای و تحت خلا در دمای پایین تری انجام میتغلیظ چند مرحله

 رسد. می

برد. کریستالیزاسیون به دو روش  کریستال را بالا میدر مرحله کریستالیزاسیون شربت به صورت کریستال درآمده و راندمان   

 گیرد:صورت می

 تبخیر کردن و رساندن محلول به حالت اشباع و فوق اشباع  –روش حرارت دادن  -1

 شود.با استفاده از سرد کردن از هر دو روش در صنعت قند استفاده می -2

ها  ود. در کریستالیزاسیون باید شربت گرم و تغلیظ شود در زیر لولهشعمل کریستالیزاسیون در دستگاهی به نام آپارات انجام می

ها شربت حرکت نموده و از پشت لوله بخار  تر در وسط آن قرار دارد داخل لولههای حرارتی وجود دارند. و یک لوله بزرگمبدل

 نماید. گذرد و شربت شروع به جوشش میمی

 خصوصیات پخت توسط آپارات: 

 تر هستند تا بتوانند میزان شربت بیشتری را عبور دهند. های آپارات بزرگلوله -1

کنند و شربت در داخل لوله حرکت رفت و برگشتی دارد تا بتواند به حالت ) ناپیوسته( حرکت می back ها به صورتآپارات  -2 

 اشباع و فوق اشباع برسد. 

نماید  آید و در درجه حرارت کم، مایع شروع به جوشش مینقطه جوش پایین میهای پخت تحت خلاء اند و در خلاء  آپارات  -3 

بخار را باز کرده تا شربت شروع به جوشش نماید و   سوزد و به جوش آمده و ضایعات قندی کم شده.و شربت با حرارت کم نمی

انی صبر کرده تا شربت به حالت اشباع و  بعد خلاء را ایجاد نموده و شیر را باز کرده تا مخزن پر از شربت شود و بعد مدت زم

توان  فوق اشباع برسد اما این حالت برای کریستال زدن کافی نیست و باید برای آن شرایطی را ایجاد نماییم و به دو روش می

 این شرایط را ایجاد نمود.

 کیل شود. بعداز آنکه مخلوط به حالت اشباع رسید به آن پودر شکر اضافه نموده تا کریستال تش -الف

شوک هواست. محیط آپارات تحت خلاء است هوای خلاء را قطع نموده و فشار هوا در آن ایجاد کرد و این اختلاف فشار    -ب

ها یکنواخت و یک اندازه است به شرط آن که شود استفاده از پودر شکر بهتر است چون کریستال باعث تشکیل کریستال می

 ها ریز خواهند شد. زه برسد وگرنه کریستالپودر قند به تمامی مخزن به یک اندا

 های کریستالیزاسیون(سه روش در کریستالیزاسیون وجود دارد: ) روش

 I آپارات پخت -1

 II آپارات پخت -2

 III آپارات پخت -3
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را اضافه نموده  کرده تا شربت بجوشد و به فوق اشباع برسد و بعد پودر شکر  I شربت غلیظ را وارد آپارات پخت : I آپارات پخت

و در مرحله بعد شیر تخلیه را باز نموده و پخت را تخلیه نموده و وارد رفریژرانت کرده که در واقع سرد کننده است و در عمل  

ها در این مرحله تشکیل ها را حرارتش را کم کرده و در حقیقت ادامه کریستالیزاسیون است و بخشی دیگر از کریستالکریستال

حرا درجه  پخت  شده.  به    75  - 80رت  را  دما  رفریژرانت  در  و  است  سانتیگراد  رسانده    40-45درجه  سانتیگراد  درجه 

نماید  رفریژرانت یک مخزن مکعب مستطیل است که در آن همزنی وجود دارد که به طور یکنواخت شربت را سرد می شود.می

شوند. و بعد از رفریژرانت شکرها وارد  حل میها  چرخد، چون اگر سرعت چرخش زیاد باشد کریستالو با سرعت مشخصی می

 سانتریفوژ شده.

ها به علت سرعت زیاد پس آب خارج شده  سانتریفوژ: یک سبد توری شکل است که پخت داخل آن ریخته شده و از این توری  

نگی که روی سطح  شوند تا رماند و بدان پس آب ضعیف گویند. کریستال روی توری با آب شسته میو شکر روی توری باقی می

ها مانده خارج  هاست از بین برود و بعد از شستشو با آب از نازل بخار استفاده کرده تا اگر آبی بر روی سطح کریستالکریستال

شود، پس آب قوی گویند زیرا مقداری از کریستال را شود و از توری خارج میها ریخته میشود و به آبی که بر روی کریستال

نماید و در صد خلوص بالایی دارد. بعد از بخار زدن دستگاه را خاموش کرده و از دریچه زیر سانتریفوژ شکرها  در خود حل می

است و این شکر را وارد خشک کن کرده و رطوبت آن را  1حاصل شده است، شکر درجه  I شوند. شکری که از آپاراتخارج می

به خواهیم از این شکر قند تهیه کنیم وارد حل کن شکر کرده و بدان آب کم کرده و بعد دسته بندی و به انبار فرستاده و اگر  

 نام دارد و این محلول را وارد قند سازی نموده. I و کلرس Bx=60 شود کهاضافه نموده و از آن محلولی تهیه می

ضعیف را به عنوان خوراک تمام شکر به کریستال تبدیل نشده و در پس آب مقدار زیادی شکر داریم و این پس آب : II آپارات 

یکسان است و دوباره مواد را حرارت داده و بعد به   I کنیم. که از لحاظ شکل و نحوه کار با آپاراتوارد می II در آپارات پخت

انتقال داده و دوباره پس آب و شکری، به دست آمده که بدان شکر درجه   به سانتریفوژ  برده و خنک نموده و    2رفریژرانت 

که زردرنگ است و باید درصد خلوص آن را بالا ببریم و شکر را به ظرف شکر حل کن فرستاده و با آب حل نموده و  گوییم  می

نموده و مراحل را  I است. این محلول را از صافی عبور داده و دوباره وارد آپارات پخت II که به نام کلرس Bx=60 محلولی با

 حاصل شود. 1ادامه داده تا شکر درجه 

را به عنوان  II هم یک مقدار پس آب داریم که شکر حل شده در آن است بنابراین پس آب II در کریستال آپارات: III تآپارا 

ای است و خلوص آن بسیار پایین است و بدان  فرستاده و در این پخت شکری به دست آمده که کاملا قهوه III خوراک به پخت

ملاس است و دیگر کریستالیزاسیون را بر روی آن انجام نداده چون  III سانتریفوژگویند.پس آب به دست آمده از    3شکر درجه  

 های دیگر استفاده نموده . مقرون به صرفه نیست و از روش

 مرحله قند سازی: 

حبه: درجه   قند  شکر  از  قند  تولید  نام    1برای  به  شربتی  و  کرده  مخلوط  کن  حل  در  آب  با  را  شکر  ابتدا  نموده.  استفاده 

تولید نموده. شربت باید رنگش شفاف تر و سفید تر باشد) چون قند از شکر سفیدتر است( و برای گرفتن  Brx=60 با I کلروس

 شود: رنگ از محلول از رنگبری استفاده نموده. رنگبری به دو روش استفاده می

 زغال اکتیو+خاک فیل  -1 

 استفاده از رنگبر زرین. -2

های  ها را از شربت جدا نماییم و شربت را از صافیاین دو مواد عبور دادیم در مرحله بعد باید زغالبعد از آن که محلول را از   

ای شکلی تحت فشار عبور داده و در اثر دو بار صاف کردن کلرس شفافی را بدست آورده. با این کلرس شفاف حال باید  صفحه 
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آپارات   مانند  قند  آپارات  دهیم.  انجام  را  قند  پخت  است.  آپارات  کمتر  پخت  زمان  مدت  که  تفاوت  این  با  است.  شکر  پخت 

و خلوص آن بیشتر است و بعد از پخت، محلول وارد رفریژرانت شده و در ادامه فرآیند کریستالیزایون صورت   Brx=60 چون

شده  I وارد آپارات گرفته و آن را به داخل سانتریفوژ هدایت کرده و در سانتریفوژ پساب را جدا نموده و پساب به عنوان خوراک

درآورده.   1cmهای  که در این مرحله شکر سفید تولید شده و شکر فوق که به صورت مرطوب است پرس نموده و صورت قالب

های شکر در کنار هم قرار گرفته. درجه حرارت خشک کن کریستال هاب قند حبه یکنواخت نیست بلکه در اثر فشار کریستال

 درجه است.  70-75

 قندکله :  

باشد و زیرآن شیر  در این قسمت برای تهیه قند کله، پخت را وارد ملاکسور نموده، ملاکسور مخزنی است که دارای همزن می

های  دهد. که از طریق ملاکسور قالبخروج شربت است که دمای پخت را پایین آورده و به نوعی عمل رفریژرانت را انجام می

گیرد که بدین قند، قند سبز ها درون واگن صورت میبه صورت قرار دادن قالب  هاقندسازی پرشده که عمل پرکردن قالب

گویند، چون هیچ گونه سانتریفوژی بعد از عمل پخت بر روی آن انجام نشده و پخت مستقیما وارد قالب شده و رنگ آن به  

 صورت سبز است. 

مانند. در گرم خانه  ساعت در این مکان باقی می  4-3  شوند که در حدودهای قند وارد گرم خانه میهای حاوی قالباین واگن 

درجه است و نیاز به سیستم حرارتی نداریم چون خود   30-35گیرد. حرارت گرم خانه حدود  ادامه کریستالیزاسیون صورت می

دهند. از جمله میها اعمالی را انجام  نماید در گرم خانه توسط کارگران روی قالبپخت گرم است و حرارت گرمخانه را تامین می

 حسن است:  2زنند و این هم زدن دارای پخت را کارد می

 نماید. به خاطر این که هوای داخل قالب را خارج نموده در غیر این صورت در قالب حفره ایجاد می -1 

 ها. مخلوط کردن کریستال -2 

بعد از کارد زدن حدود 30 دقیقه تا 1 ساعت با قاشق پخت را هم  میزنند. بعد از این مرحله بوسیله یک گوشت کوب به 

قالبها ضربه میزنند تا تجمع کریستالها در نوک کله باشد و به همین دلیل نوک کله سخت است و بعد از گرم خانه وارد 

سردخانه شده و دما در آن 17-20 درجه و در حدود 3-4 ساعت در آن باقی میماند و ادامه کریستالیزاسیون صورت میگیرد.  

عمل سردسازی توسط کولر و سردکنندهها صورت میپذیرد و در سردخانه عمل چنگال زنی صورت میگیرد که ته قند پخت 

شده را خراش میدهند تا پسابها در ته قند قرار گیرند و همچنین هوا از آن عبور نماید و بعد پخت را به سانتریفوژ برده تا  

پساب را از آن خارج نمایند. و این پساب از سوراخ ته قند خارج میشود و در حدود 20 دقیقه این عمل انجام میگیرد در این  

مرحله نمیتوانیم از آب یرای شستن کریستالها استفاده نماییم چون آن ها را از هم جدا مینماید و برای شستن از شربت 

نیکول که از قند تهیه میشود استفاده مینماییم. درصد خلوص قند 260 است و بعد از سانتریفوژ قند کاملا سفید شده و  

 پساب خارجی زرد رنگ است و بعد به خشک کن برده شده و بعد بسته بندی انجام میگیرد. 

 

ی صنعت  کشاورزی ( "                                                                                                        ی مودگان) پایگاه ختر  "پایگاه ختر
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 اهم رویه حسابداری -4

   بهای تمام شده  - ۴-1

سیستم ها به عنوان قلب نظام کنترل داخلی شرکت ها می باشند بنابراین وجود سیستم مدون و جامع حسابداری صنعتی برای 

شرکت های تولیدی قند وشکر ضروری می باشد چرا که در صورت عدم وجود سسیتم حسابداری صنعتی محاسبه ی بهای تمام  

ن شرکت ها از جمله ) تربت حیدریه و مرودشت سال مالی منتهی  . این موضوع سبب مشروط شدشده عملی غیرممکن است  

 ( گردیده است .  1398به 

از آنجایی که تفاله ) در مرحله ی  از جمله مواردی که در این صنعت حاکم می باشد مبحث بهایابی محصولات مشترک است  

این صنعت  می باشند بهای تمام شده ی  خلال کردن ( و ملاس ) در مرحله ی تلغیظ شربت یا اوپراسیون ( محصولات فرعی  

آنها باید به درستی محاسبه گردد در غیر این صورت بهای تمام شده ی محصول اصلی ما یعنی شکر سفید به صورت صحیح  

 محاسبه نگردیده است . 

ه این صنعت  مهم ترین موضوع در حسابداری این صنعت تسهیم صحیح هزینه های تولیدی و غیر تولیدی می باشد از آنجایی ک

( روز از سال را فعالیتی  266)  265(  روز سال را مشغول فعالیت  می باشند و  366)365روز از    100، فصلی می باشد  حدودا  

ندارند نباید هزینه های این مدت را در بهای تمام شده لحاظ کنند زیرا در واقع هزینه های جذب نشده را در بهای تمام شده  

در تولید نداشته است همین موضوع  موجب مشروط شدن شرکت ها از جمله ) قند پیرانشهر و قزوین    لحاظ کرده اند که نقشی 

 ( شده است . 1399منتهی به سال مالی 

 درآمد   - ۴-۲

خرید و فروش را سازمان حمایت از تولیدکنندگان و مصرف کنندگان اعلام می کند و در  در صنعت  قند وشکر با توجه به اینکه  

واقع قیمت تضمین شده دولتی  می باشد شناسایی درآمد آن مبحث پیچیده ای نمی باشد و درآمد یا از طریق فروش به مشتری 

پرداخت کند  به تولیدکنندگان  می بایست  ش شکر  سازمان جهادکشاورزی از بابت تفاوت نرخ فرومی باشد یا یارانه دولتی را که  

یارانه دولتی را به تولیدکنندگان در موعد مقرر و در زمان فروش پرداخت    ،می شود منتهی مراتب سازمان جهاد کشاورزیتشکیل  

ه سال  نمی کند که همین مسئله سبب بند تاکید بر مطلب خاص در این صنعت می شود از جمله : قند بیستون و تربت حیدری

 .  1399مالی منتهی به 

از بانک ها دریافت کنند و سبب   و تولیدکنندگان متاسفانه می بایست برای پرداخت بدهی خود به کشاورزان وام با بهره در 

 تحمیل هزینه ی مالی به شرکت شوند . 

و بخاطر   کنترلهای داخلی مربوط به فروش اهمیت بیشتری دارد که در اهم رویه های حسابرسی تشریح شد  ،  در بحث فروش 

 خودداری گردید. از توضیح مجدد آن   ، عدم تکرار موضوع
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 اهم ریسک های صنعت   -۵

 :   ریسک حامل های انرژی -  ۵-1

این ریسک وجود دارد که خط تولید با  تولیدی و کاهش فشار گاز در ماههای سرد سال با توجه به گاز سوز بودن دستگاه های 

مشکل مواجه شود .هم چنین با توجه به مصرف زیاد آب توسط این صنعت می توان برای کنترل این مشکل از چاههای متعلق  

 استفاده کرد.  آب در تولیدو برای صرفه جویی ، از چرخه مجدد به شرکت 

 ریسک رقبا :  - ۵-۲

در کل کشور شرکت های رقیب جهت تکمیل ظرفیت تولید خود با   1398با توجه به کاهش چشمگیر کشت چغندر در سال   

درکاران داشته اند و باعث افزایش قیمت مواد اولیه پرداخت هایی مازاد بر نرخ تضمین شده تحت کمک کرایه و پاداش به چغن

 . وجود داشت  1399شده و این منجر به افزایش بهای تمام شده  می شود این موضوع در سال 

 ریسک ملاحظات قانونی :   - ۵-۳

های  شاخص  های آلوده به مواد آلی وبر کشور است. این صنعت با تولید فاضلاب  صنعت تولید قند و شکر یکی از صنایع آب

آلاینده از  یکی  بالا،  میآلایندگی  محسوب  کشور  آبی  منابع  صنایع  درصورتی ترین  فاضلابشود.  این  دفع  از  قبل  به  که  ها 

های جانبی بسیاری را به جامعه تحمیل تواند هزینهها صورت نگیرد، این صنعت میزیست اقدامات لازم برای تصفیه آن محیط

توان با اندیشیدن  می  ای از آلایندگی هستند،های تصفیه قادر به تصفیه فاضلات با هر درجهیستمآنجایی که امروزه س  . ازکند

های آلاینده را داخلی کرد. در این راستا، این پژوهش  راهکارها و استفاده از ابزارهای مناسب، آثار جانبی ناشی از انتشار فاضلاب

سازی آثار خارجی ناشی از تولید  ت مناسب بر آلایندگی به بررسی امکان داخلیبا طراحی ابزارهای مالیات پیگویی و تعیین مالیا

شود که دارای فاضلات صنعت تولید قند و شکر پرداخته است. مالیات پیگویی نوعی از مالیات است که در بازارهایی وضع می

زار است زیرا وجود اثرات جانبی در بازار مانع  اثرات جانبی هستند. هدف از برقراری مالیات پیگویی در درجه اول عملکرد بهینه با

ریزان اجتماعی با برقراری شود که نتیجه بازار برای جامعه بهینه نباشد. برنامهاز برقراری از فروض قضیه اول رفاه است و باعث می

به نام اقتصاددان انگلیسی،  مالیات پیگویی تلاش دارند نتیجه عملکرد بازار را به بهینه اجتماعی نزدیک کنند. مالیات پیگویی  

که اند درصورتیبرخی از محققان گفته  .گذاری شده که در گسترش مبحث اثرات جانبی نقش مهمی ایفا کرده استآرتور پیگو، نام

یزه و  ها انگمقدار مالیات بر انتشار آلایندگی برابر با هزینه نهایی کنترل آلایندگی در سطح استاندارد تعیین شده باشد، کارخانه

،تاق با(شده خواهند داشتاجبار لازم را برای کنترل انتشار آلایندگی در سطح استاندارد تعیین کشاورزی و    دناع، م   ع صنای  ازرگانی

                                                                                       .(تهران

 :   ریسک تامین مواد اولیه - ۵-۴

با توجه به اینکه مواد اولیه )چغندر( درصد بالای قیمت تمام شده را تشکیل می دهد ، افزایش نرخ خرید تضمینی از طرف   

 تمام شده محصولات چغندری را به همراه دارد .مراجع ذیصلاح، افزایش بهای 

 ریسک کشت چغندر و محصول جایگزین : -۵-۵

با توجه به حذف ارز دولتی جهت واردات بذر چغندر قند و نیز افزایش شدید قیمت سموم و کودهای شمیایی مورد نیاز کشاورزان   

و نیز افزایش هزینه خدمات مکانیزه کشاورزی و تثبیت نرخ چغندر قند همزمان با آزاد بودن قیمت سایر محصولات کشاورزی 

در سال زراعی آتی قیمت چغندر قند با افزایشجدی تصویب نگرددپیش بینی می    در صورتی که در تعیین قیمت چغندر قند

گردد که کشت چغندر قند با استقبال کشاورزان روبرو نگردد و در نتیجه در سال زراعی آتی کشور با کاهش قابل توجه کشت 

خرید  .مصوب دولت تعیین می گردد  نرخ چغندر کشت بهاره با احتساب کمک کرایه دولتی بر اساس نرخ -چغندر مواجه گردد . 
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مواد اولیه) چغندر قند( از کشاورزان طبق قرار داد با نرخ تضمین شده دولت بوده است . این مقدار با توجه به وضعیت بارندگی  

 کاهش داشته است. 98کشور و عدم صرفه اقتصادی در مقایسه با سایر محصولات کشاوری ) در زمان کشت (  در سال 

دانایی ادامه داد: بر اساس فرمولی که پیش از  .ناسب در قیمت گذاری محصولات استراتژیک رعایت نشده استت":   بهمن دانایی 

شد و بر اساس آن  های تضمینی همواره قیمت گندم به عنوان نرخ پایه انتخاب میانقلاب نیز وجود داشته در تعیین قیمت

افتاد و  ها صعود یا سقوط کند در یک رژیم اتفاق میقرار بود که قیمت کرد به عبارتی اگر  قیمت سایرمحصولات نیز تغییر می

وی اضافه کرد: به عنوان مثال سال گذشته که قیمت گندم پنج  .شدهای محصولات مختلف کاملاً رعایت مینسبت بین قیمت

مت گندم بود و رقم  درصد قی 25تا  23ریال بود که این قیمت  6تومان و  1247هزار تومان تعیین شد نرخ چغندرقند 

های  قیمت گندم بود اما امسال قیمت دانه  1.9تا  5.1های روغنی از جمله سویا آمد و همچنین قیمت دانهمناسبی به شمار می

وی با اشاره به اینکه محصولاتی مانند سویا و آفتابگردان .درصد نرخ گندم است 20روغنی دو برابر شده و قیمت چغندر قند 

آیند، گفت: در حال حاضر کشت آفتابگردان در غرب کشور و آذربایجان غربی به شدت افزایش  به حساب میرقیب چغندرقند 

   فروکش کند. شود که تولید چغندر قند به شدتها نیز منجر به این مینسبت در تعیین قیمتپیدا کرده و مسئله عدم رعایت 

 (آرشیو اخبار –د و شکر ایران انجمن صنفی قن)

 ریسک تغییر نرخ ارز :  -۵-6

در صورت لزوم اقدام به  واردات مواد اولیه ) شکر خام ( می کنند ریسک تغییر نرخ ارز بر تولیدات  با توجه به اینکه شرکت ها  

 و تبعا بر با قیمت های محصول تاثیر خواهد داشت .

 ریسک رانت و رانت خواری :  - 6-6

تنظیم گران بازار با هویت  شرایط برای رانت خواری فراهم می شود به این صورت که  ،  به دلیل قیمت گذاری از جانب دولت  

های مختلف اقدام به خرید شکر می کنند و آن ها را انبار می کنند تا در زمانی که بازار با کمبود محصول روبه رو می شود  شکر  

اینکه کوچکترین کاری کنند   این بازار بدون  انبار شده را با قیمت چند برابری وارد بازار کنند و این در حالیست که دلالان 

سودهای کلان به جیب می زنند و تنها راه چاره ی آن نرخ گذاری آزاد است زیرا عموم جامعه در هر حالت شکر گران را خریداری  

 می کنند با نرخ گذاری آزاد تنها دلالان حذف خواهند شد. 

 ریسک تصمیمات دولت:  - 6-۷

ی کند . در صورت حذف این یارانه ، درآمد شرکت ها  در حال حاضر دولت اقدام به پرداخت یارانه به تولیدکنندگان قندوشکر م

کاهش خواهد یافت . هم چنین در صورتی که عوارض واردات شکر خام و شکر سفید با کاهش همراه شود ، شرکت های داخلی  

 . به دلیل عدم توانایی در رقابت دچار کاهش فروش خواهند شد

 

 

 

 

کت ه  "                                                                             ی مدیریت شر  ستان  لر و  اصفهان  ای قند و شکر از جمله گزارش تفستر

 " 1۳99نتهی به سال مالی م                                                                                       

 " 1۳96 سال مالی منتهی تحلیل بنیادی قند قزوین  "                                                                               
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لهای داخلی  -6  اهم کنت 

 ) گلوگاه(  عیارسنجی    -6-1

 استفاده از سیستم کدگذاری زمان تحویل بار چغندر  - 6-2

 وجود سیستم مدون و جامع حسابداری صنعتی   - 6-3

 آزمایش های منظم در آزمایشگاه های خارج از شرکت جهت درستی عیارسنجی  - 6-4

 گزارشات تولیدی روزانه و هفتگی   - 6-5

 تجزیه و تحلیل انحرافات به صورت روزانه و هفتگی   -6-6

 تفکیک وظایف کارکنان   - 6-7

 تعویض کردن کارکنان به صورت دوره ای  - 6-8

  کنترل و بررسی سوابق باسکول - 6-9

 استفاده از دوربین های مداربسته  -6-10

 چیدمان مناسب انبار  -6-11

 احراز هویت خریداران محصول ) جهت جلوگیری از رانت خواری (  -6-12

گرفتن آمار کیسه های مصرفی ) ضایعات غیرعادی ممکن است به دلیل استفاده از کیسه ها در فروش پنهانی و کتمان    -6-13

 آن باشد (  

 چک کردن آمار شمارش توسط دستگاه شمارشگر تولید   -6-14

 (  8کنترلهای مربوط به کشت زمین جهت بالابردن عیار چغندر ) تشریح در بند   -6-15

 فاده از مجوزهای مربوط خروج کالا و نقل و انتقال آن  است -6-17

یخ می زند باز شدن یخ در   c3°- + درجه جوانه می زند و4چغندر در    بالا) راندمان  جهت  ساخت سیلوهای صنعتی    - 6-18

 د(. درجه می باش -1درجه تا   3دمای سیلو بسته به هوای خارج سیلو متفاوت از  ذاچغندر ضایعات زیادی را به همراه دارد ل

 و...................... 

 : و اما 

تا بوده پیشگیری بهتر از درمان است بنابراین کنترلهای پیش گیرانه مهم تر از کنترلهای پس گیرانه است زیرا در در صورت  

 . اشتباه ، تقلب ، تبانی ، سرقت ، رانت و رانت خواری و.......... تا حدامکان کاهش می یابد وجود سیستم کنترل داخلی مناسب ؛ 
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 اهم رویه های حسابرسی  -7

 تطبیق زیر سیستم کشاورزان با دفاتر مالی شرکت :  - ۷-1

مشخص می باشد میتوان از طریق تطبیق این دو سیستم ، مغایرت ها را  زیر سیستم کشاورزان که در آن میزان تولید و فروش  

عیار   به وزن و  )با توجه  را  با حسابهای دریافتنی ومیزان مقداری  خرید  را  شناسایی کرد مثلا میتوان میزان مقداری فروش 

 . ثبت شده باشد  18مبلغ پرداختنی برای عیار    16به طور نمونه امکان دارد برای عیار    مطابقت دادپرداختنی  چغندر(با حسابهای  

 آزمون صحت عیار چغندر:  -۷-۲

پراخت قیمت چغندر به تامین کنندگان ) کشاورزان ( با توجه به عیار ) درصد قند ( صورت می پذیرد و از آنجایی که در بهای  

بیشترین سهم ازآن چغندر می باشد لذا می بایست در تعیین عیار چغندرکنترلهای مربوطه انجام پذیرد تا از تمام شده محصول 

در این رابطه باید از مدارک و مستندات موجود استفاده کرد . شرکت  .    ن جلوگیری گرددخطراتی هم چون تبانی میان کارکنا

به صورت دوره ای بعضی از نمونه های چغندر را برای صحت و درستی عیار چغندر به آزمایشگاه های خارج از شرکت ها معمولا  

یا بعضا به درخواس از مجموعه میفرستند و یا بازرسان صنفی و دستگاه های نظارتی و  ت کشاورزان عیارسنجی مجدد خارج 

 صورت می گیرد در این صورت می توان از مدارک موجود استفاده کرد.

 تعیین وزن چغندر :  آزمون  –  ۷-۳

به صورت هم چون گل ولای و خارو خاشاک  آن  وزن خالص سنجیده می شود و ناخالصی های  از آنجایی که چغندر بر اساس  

ابراین مدارک مثبته در خصوص افت ناشی از ناخالصی به درستی بررسی و محاسبه  نمحموله تعمیم می یابد بمیانگین به کل  

 مجدد شود . 

 آزمون صحت نرخ چغندر :   - ۷-۴

اطمینان از از آنجا نرخ چغندر توسط سازمان حمایت  از مصرف کنندگان و تولید کنندگان تعیین می شود پس اولین قدم 

اعمال نرخ دولتی می باشد . مبلغ چغندر توسط فرمول محاسبه می شود پس ضروری است که با توجه به فرمول از صحت 

 . حاصل کنیممحاسبه ی مبلغ هر کیلو چغندر خریداری شده اطمینان 

 فرمول تعیین مبلغ هر کیلو چغندر :  

                                                                                                                               r  ×
𝑥−3

13
P= 

P  قیمت هر کیلو چغندر خریداری شده = 

X =عیار چغندر 

=r  16قیمت مصوب هر کیلو چغندر با عیار 

 1473،همن دانایی، دبیر انجمن کارخانجات تولیدکننده قند و شکر در گفتگو با خبرنگار مهر با اشاره به تعیین قیمت تضمینی  ب

ر تولید به گفته وی، هم اکنون قیمت شک  را اعلام کرد.تومان برای چغندر پاییزه    1422تومان برای چغندر قند بهاره و قیمت  

  11تومان در هر کیلوگرم است ضمن اینکه شرکت بازرگانی دولتی شکر را کیلویی  600تا  500هزار و   12داخل درب کارخانه 

 . دهدخانوار و صنوف می تحویل تومان  500هزار و 
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 رسیدگی به میزان تولید و فروش :  - ۷-۵

یکی از روشهای رسیدگی به میزان تولید وفروش استفاده از آمار ثبت شده در دستگاه شمارشگر تولید شکر می باشد که میزان  

با فروش تطبیق داد البته یکی دیگر از تولید رو می توان با تولید ثبت شده در دفاترمالی و زیرسیستم کشاورزان و هم چنین  

ده شده در خط تولید می باشد که با استفاده از تعداد استفاده کیسه های مصرف شده و  روشها، استفاده از کیسه های استفا

میزان شکر در هر کیسه با یک عمل ضرب ساده میزان تولید را محاسبه کرد .هم چنین می توان از آمار و ارقام زمان توزین  

زمانی که میزان تولید را اثبات کردیم میتوانیم مطابق    )باسکول گیری ( و آمار ناشی از افت ناخالصی به میزان تولید رسید .ما در

 آن فروش را اثبات کنیم چون متاسفانه سرقت و خروج بار  از این صنعت کار چندان دشواری نیست. 

 رسیدگی به مدارک انبارگردانی :   - ۷-6

آزمون رعایت در یک شرکت    میزان  ارگردانی یکی از روشهای آزمون رعایت یا همان کنترلهای داخلی می باشد و زمانی کهانب

حسابرسان میزان آزمون محتوا را بالا می بردند و زمان انبارگردانی علاوه بر آمار و ارقام مربوط به هر انبار به تفکیک پایین باشد  

یدگی نوع محصول یا مواد اولیه ما نیز کنترلهای داخلی آن شرکت را بررسی و درنهایت گزارش می کنیم حسابرسان زمان رس

نهایی یا اجمالی می توانند از اطلاعات ثبت شده در گزارش استفاده کنند مثلا اگر کنترل داخلی آن ضعیف باشد ) فاقد دوربین  

مدار بسته باشد ، فاقد مجوز جهت ورود و خروج مواد یا کالا باشد یا نظارتی قوی جهت نقل و انتقال کالا وجود نداشته باشد  

میزان تبانی ، سرقت و ....به طور چشمگیری بالا میرود که این موضوع میزان فروش ما را تحت تاثیر   (موضوعاتی از این دستهو

 قرار میدهد . 

 رسیدگی به قراردادهای خرید چغندر:  -۷-۷

با توجه به رقابت خرید چغندر از کشاورزان نیز همواره احتمال فسخ قرارداد  از سمت کشاورز و یا مزایاهای ذکر شده در قراداد  

حسابرسان  باید به این موضوع   از جمله پاداش و افزایش نرخ برای هر کیلو چغندر در ازای میزان چغندر تحویلی بیشتر .....  

ر میزان وزن چغندر )ورودی( و هم چنین مزایا که بر بهای تمام شده محصول اثر می گذارند دقت  توجه داشته باشند چرا که د

 کافی داشته باشند. و موضوع دیگر الزامات قانونی در قرارداد از جمله تحویل تفاله و شکر ارزان قیمت به کشاورزان می باشد  

کشاورزان   یهر  تن چغندر  از سو لیتحو یبه ازا ( 13/03/1399) سال مالی منتهی به در شرکت قند لرستان  به عنوان نمونه

ریال به کشاورز  1200کیلو تفاله به نرخ هر کیلو   20ریال و  7500کیلوگرم شکر به نرخ هر کیلو  2فروش ،  شرکت متعهد به   

ریال    24173میانگین برابر با  ریال و نرخ تفاله به طور    40500شده در حالی که نرخ مصوب فروش شکر در همان دوره بالغ بر  

 به ازای هر کیلو بوده است . 

 ( : ۲۵۰ارزیابی رعایت قوانین و مقررات )استاندارد حسابرسی  - ۷-۸

با توجه به قانون گذاری قیمت خرید و فروش از جانب دولت حسابرسان باید به این مهم توجه داشته باشند که قوانین و مقررات  

ه دنبال آن مسئله تعزیرات و جریمه های مربوطه ی آن  و به تبع آن تاثیر آن در صورت های  مربوط رعایت شده باشد چون ب

یکی از بندهای مبانی عدم    1398مالی را در پی خواهد داشت چرا که در صورت های مالی قند نقش جهان سال مالی منتهی به  

 اظهارنظر عدم رعایت قوانین و مقررات مربوط به نرخ فروش شکر بود . 
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 گرفتن آمار کیسه های مصرفی شکر :  - ۷-۹

با توجه به اینکه هر کیسه وزن معینی از شکر را پر می کند بنابراین با دقت به وزن شکر مصرفی و تطابق آن با تعداد کیسه های  

س را بر آن  مصرف شده میتوان به آمار تولید شکر دست یافت و اگر میزان ضایعات کیسه های مصرفی زیاد باشد میتوان حسابر

 دارد که احتمال فروش شکر به صورت پنهانی وجود داشته باشد.  

 : روشهای تحلیلی  -۷-1۰

 بررسی ضریب استحصال با میانگین صنعت و سوابق گذشته ی خود شرکت  ❖

 تولیدی شکر  مقدار 

 چغندر عیار ∗  چغندر مقدار 
 ضریب استحصال =

 بررسی میزان ضایعات سال جاری با سوابق گذشته و میانگین صنعت  ❖

 مقایسه ی جداول تولیدی با سوابق گذشته شرکت و میانگین صنعت ❖

همواره یکی از روشهای حسابرسی ، روشهای تحلیلی می باشد که در این صنعت علی الخصوص می تواند راهگشا باشد ، در  

تولید که از  محصول اصلی )شکر سفید( و محصول فرعی ) تفاله و ملاس ( به دست می  روشهای تحلیلی کافی ست ما میزان  

آید جمع کنیم و میزان تولید را اثبات کنیم سپس با توجه به اینکه هر کیلو چغندر با توجه به عیار آن به چه میزان شکر و به  

از سوابق گذشته ی خود شرکت و شرکت های دیگر این    چه میزان ضایعات به همراه دارد را محاسبه کنیم و برای اینکار میتوان

صنعت بهره جست البته باید دقت کنیم که با توجه به میزان متفاوت بودن عیار چغندر که به زمین آن وابسته است تمام شرکتها  

 موردرسیدگی باشد.  با هم قابلیت قیاس ندارند و باید این مهم مورد توجه قرار گیرد که ملاک قیاس ما شبیه به وضعیت منطقه

 در صنعت قند وشکر : نمونه بندهای متداول گزارش حسابرسی  -8
 "بند عدم اظهارنظر " -۸-1

 1۳۹۸قند نقش جهان ،سال مالی منتهی به 

  ریال  میلیارد  589  حدود  مبلغ  به  شرکت  محصولات  عمده   خریدار  4  بدهی   ،   19-2-3شرح مندرجات یادداشت توضیحی  به  

 توضیحات   به  توجه  با .  است  نشده  مھمعوق مانده و امکان وصول و یا شرایط بازیافت آن فرا  آمده  بعمل  ایھپیگیری  علیرغم

 زمینه،  دراین  ارنظرھاظ  رگونهھت، تعیین آثار ناشی از این موضوع و ارائه  مطالبا  این  پیگیری  روند  درخصوص  مزبور  یادداشت

 بود. دھخوا آن قطعی  و اییھن نتیجه از اطلاع و مربوطه ذیصلاح مراجع رسیدگی خاتمه به موکول

  مقادیر   به  ترتیب  به  برداری  رهھبا توجه به ظرفیت سالانه تولید شکر سفید حاصل از چغندر قند و تصفیه شکر خام طبق پروانه ب

 ایھ تن )یادداشت  772,60و    171,8تولید واقعی شرکت در سال جاری به مقادیر    با   آن  مقایسه  و  تن   000,105  و  000,30

  زینه ھ نیروی مؤثر کار به عنوان  و آلات ظرفیت کامل ماشین از استفاده عدم با رابطه در اھحساب تعدیل) 6-4 و 1-2 توضیحی

  شرکت،(  عملی)   معمول  ظرفیت  تعیین  زمینه  در   لزوم   مورد  مستندات  غیاب  در  ولی   داشته،  ضرورت  تولید   در   نشده   جذب  ایھ

 است. نگردیده  مھفرا آن محاسبه امکان

متوسط فروش شکر در سال مورد گزارش از نرخ رسمی   نرخ  گردد،   می  ملاحظه  5  توضیحی  یادداشت  جدول  از  که  مانطورھ

  مدیره  هیات  1398/2/12بیشتر بوده و علیرغم مصوبه مورخ    5-1تعیین شده توسط مراجع ذیصلاح بشرح یادداشت توضیحی  
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اعضای کمیته معاملات در مورد آن،    تأییدیه  دریافت  و  کلان  و   خرد  از  اعم  شکر  معاملات  کلیه  برای  صورتجلسه  تهیه  بر  مبنی

  رسیدگی   مورد  سال  طی  در  شکر  معاملات   انجام  نحوه  از  اساس  این  بر. است  نشده  ملاحظه  رابطه  این  در  ای  مصوبه و صورتجلسه

ی  مترتب بر آن اطلاع مستنـدی در دست نبوده و در غیاب سوابق پشتوانه تکمیلی مورد نیاز، تعیین تعدیلات احتمالی ناش  آثار   و

 از این موضوع امکان پذیر نیست

 مصرف  از  حمایت  سازمان  از  شرکت  طلب  مانده  ریال  میلیارد  196  ،حدود  19-2-2  و  19-2- 1  توضیحی  ایھ  بشرح یادداشت

میلیارد ریال مانده طلب از شرکت بازرگانی دولتی ایران بابت کارمزد    23چغندری و    شکر  یارانه  بابت  تولیدکنندگان  و  کنندگان

قابل اتکایی از تطبیق حساب   سوابق  غیاب  در.  است  نشده  تسویه   و  تکلیف  تعیین  نوزھ  1395تصفیه شکر خام تا پایان سال  

  از   ناشی  احتمالی  آثار  تعیین  ا،ھآن  برای  ارسالی  ایھ  فیمابین با سازمان و شرکت مذکور و باتوجه به عدم دریافت پاسخ تأییدیه

 نیست. پذیر امکان حاضر حال در مذکور مطالبات نهایی تسویه  و  فصل و حل

 ای ھسال  طی  خام  شکر  بابت  پرداختی  افزوده  ارزش  بر  مالیات  باقیمانده  است،  مندرج  19-5-1  توضیحی  یادداشت  در  که  مانطورھ

  تسویه  قطعیت  از  شرایط،  این   در  و   نرسیده  مالیاتی  امور  سازمان  تأیید   به  نوزھمیلیارد ریال    33/6  حدود   مبلغ  به  1395  الی  1388

    .افزوده مذکور، اطمینان حاصل نشده است ارزش بر مالیات  کامل 

 "بند شرط" -۸-۲

 1۳۹۸قند ارومیه ، سال مالی منتهی به 

 مصرف  از  حمایت  سازمان  طرفیت  به  وارداتی  خام  شکر  ایھ   محموله  شده  تمام  ایھب  22-1-1به شرح یادداشت توضیحی   

میلیارد ریال در دفاتر    8.90محاسباتی تا قیمت فروش مصوب معادل مبلغ    قیمت  التفاوت  به  ما  بابت  تولیدکنندگان  و   کنندگان

 میزان  مانھ  به  اھپرداختنی    و  دوره  اول  سودانباشته  حساب  بابت  این  از اھشرکت انعکاس نیافته است. در صورت اصلاح حساب

 یابد می  افزایش  و شھکا ترتیب به

 1۳۹۹قند قزوین سال مالی منتهی به 

شرکت در سال مالی مورد گزارش نسبت   محصولات  تولید  ظرفیت  باشد،  می  منعکس  6-2  توضیحی  یادداشت  در  که  مانگونهھ

  دارای   شرکت  رو  این  از.  است  داشته  شھسال مالی قبل، بدلیل عدم واردات شکرخام و تصفیه آن کا  ارھبه میانگین تولیدات چ

 نیروی موثر کارگران و ظرفیت مطلوب ماشین آلات می   ُبکارگیری  ازعدم   ناشی(  نشده  جذب  ایھ  زینهھ)بلااستفاده  ظرفیت

سود و زیان   صورت در و کسر رفته فروش کالای   شده تمام ای ھب از بایستی اھ زینهھباشد. طبق استاندارد حسابداری، اینگونه 

 .یابد  انعکاس اھ  زینهھبعنوان سایر 

 ۳1/۰۴/1۳۹۹قند مرودشت ، سال مالی منتهی یه  

برای سازمان حمایت مصرف کنندگان و تولیدکنندگان و    ارسالی  ایھ  تأییدیه  پاسخ  دریافت  امکان  گزارش  این  تهیهتا تاریخ  

 صورت   در  که  احتمالی  تعدیلات  آثار  از  اطلاع  لحاظ  این  به  و   نشده  مھ)فرا  18شرکت بازرگانی دولتی ایران )جدول یادداشت  

 .امکان پذیر نگردیده است یافت، می  ضرورت اھحساب در اھآن اعمال مذکور ایھ تأییدیه پاسخ  دریافت

 1۳۹۹/ ۳1/۰۴قند پیرانشهر سال منتهی به  

  و  محاسبه  خدماتی   دوایر  ای ھ  زینهھ  از  فروش  و  عمومی  اداری،  دوایر  سهم  عملیاتی،   ایھدرآمد  شده  تمام  ایھمحاسبات ب  در

  از  بخشی  عنوان  به  موجود،  یلات ھناشی از عدم استفاده اقتصادی از مواد اولیه و امکانات و تس  زینهھ  ضمنا  نیافته،   تخصیص
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 ارتباط،   این  در  لزوم  مورد  تعدیل  رگونهھاست. به دلیل فقدان اطلاعات مورد نیاز، تعیین    گردیده  تلقی  محصولات  شده   تمام  بهای

 .است نگردیده پذیر امکان مؤسسه این برای

 ۰۳/1۳۹۸/ ۳1جام سال مالی منتهی به قند تربت 

  مشخص  نیز  و   تولیدی  غیر  و  تولیدی  ایھزینهھشرکت فاقد سیستم حسابداری صنعتی مدون بوده وعملیات مربوط به تفکیک  

نیروی مؤثر کارگران انجام   ظرفیت  از  مطلوب  استفاده  عدم  و  تولیدی  عملیات  توقف  از  ناشی  ایھ زینهھ  نمودن ماشینآلات و 

نگرفته است. به دلیل در دسترس نبودن اسناد و مدارک لازم در این خصوص، تعیین آثار مالی ناشی از تعدیلات احتمالی مورد 

  مالی،   ایھصورت   11با عنایت به یادداشت توضیحی شماره    .5 .باشد  نمی  میسر  موسسه  این  برای  مالی  ایھ نیاز بر صورت

  میلیون  1000  و  146،6  مبلغ  ترتیب  به  مالیاتی   اختلاف  حل  یاتھ  آرای  طبق  شرکت،  1396  و  1394  ایھسال  عملکرد  الیاتم

 ای ھت. در خصوص موارد فوق الذکر شرکت اعتراض خود را به سازمان امور مالیاتی تسلیم و از بابت سالاس  گردیده تعیین  ریال

  رسیدگی   به  منوط  مالی   ایھصورت  بر لزوم  مورد تعدیلات  تعیین.  است  ننموده  منظور  و   شناسایی   اھحساب  در  ای   ذخیره  مذکور

 .بود دھخوا قانونی  ذیصلاح  مقامات قطعی نظر ارھاظ و

 "بند تاکید بر مطلب خاص " -۸-۳

 1۳۹۸سال مالی منتهی به -قند اصفهان 

.    1-4-1-16،  3-24و    25  رخمورأی    دستناا  به  ،مالی  یاھ  رتصو  19/10/1396بر  مبنیاداری،    لتاعد  انیود  عمومی  تیاھ  

  ره شما  بخشنامه  دستناا  به  مچنینھو    96164/260  رخمو  15/12/1396بر  تمالیا  نتومعا   5  توضیحی  ی اھ  شتددایا  حشر  به

  اتر ھتاز    پس   ریال  ردمیلیا  5/36ردمیلیا    ه ما  رھم  ایبتداز ا  تی واردا  مخا  شکر  بر  ودهفزارزش ا  بر   تمالیا  نقانو  لشمو  معد1387

    جمعا   تیواردا  مخا  شکر  قبل  یاھ  لسا  ختیداپر  ودهفزارزش ا  ارضعوو    تمالیا  ،مالیاتی  رموا  نمازسا  ودهفزارزش ا  8/113  مبلغ

 ریال 1398رعتباا  انبعنوآن    نشد  رمنظو  یا  دادسترا  ایبر  عموضوو    هیددگر  رمنظو  مالیاتی  رموا  نما زسااز    لبط  بحسا  به    مبلغ  به

  موجب   به  مچنینھ.  باشد  می  یپیگیر  لحادر    رمذکو  نمازسا  توسط  مالیاتی  مالی   لسا  ودهفزارزش ا  بر  ارضعوو    تمالیا  بابت

 مبالغ   بر  زادما)  یماجر  ریال  ردمیلیا    ودهفزارزش ا  ارضعوو  تمالیا   تھج  مالیاتی  ر مواداره ا  توسط  درهصا   مالیاتی  مطالبه  یاھ  گبر

 لی ا 1393 لساو  1396 لسا رماھچو دوره  1397 مبلغ  جمعا 1/18 مبلغ شامل ( ریال ردمیلیا 8/17در هشد هخیرو ذ ختیداپر

  نسبت  قانونی   لت ھمدر    شرکت  که  گرفته  ارقر   مطالبه  ردمو  ا ھ  ب حسا  1397و    1398لمشمو  مد درآ  یمبنا  بر    ی اھ  لسا  1391

  ناشی   حتمالیا  یاھ پیامد.  ستا  هیددگر  محاسبه  ازیبرا  تمالیا  یاھ  لسا  دعملکر  تمالیا   مضافا.  ستآورده ا  بعمل  اضعتراآن    به

 ستا ه نشد وطمشر بند  ینا دمفا ثردر ا نمازسا ینا نظرراھ . اظباشد   می  مالیاتی رمواداره ا نظرراھاظ به طمنو مالیاتی  یھبداز 

 1۳۹۹قند قزوین سال مالی منتهی به 

  مقدار  یارانه  ،بابت  1398 سال  در   ایران  شکر  و   قند  ایھ،با توجه به نامه انجمن صنفی کارخانه   21-3ه شرح یادداشت توضیحی  

  و   کنندگان  مصرف  حمایت  سازمان  تائید  صورت  در  که  شده  مطالبه  ریال  500.10  کیلوگرم  رھ تن شکر تولیدی به ازای    051.9

 .شد دھخوا اعمال اھ حساب در  تولیدکنندگان،

 1۳۹۹، سال مالی منتهی به  فرآورده هاي غذایي و قند چهارمحال

  دولتی ارز نرخ التفاوت مابه بابت از  ریال میلیارد   3/36 مبالغ  مالی،  ایھصورت 26-1و  22 توضیحی ایھباتوجه به یادداشت. 5

  ارز   اجرایی  دستورالعمل  14  ماده   الف  بند  یھ)تحت عنوان بد  1396و آزاد )مربوط به سال    وارداتی  خام   شکر  تھج  دریافتی

بابت  تما  ایھب  التفاوت  مابه  ذخیره  عنوان  تحت  ریال   میلیارد  6/863  و  ای  مبادله مبلغ فروش مصوب  با  م شده شکر سفید 

  9459/99/370  شماره  نامه  طی)  باشد  می   منعکس  اھمطالبات سازمان حمایت از تولید کنندگان و مصرف کنندگان در حساب
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  التفاوت   مابه  بابت  ریال  میلیارد  8/884  مبلغ  شکر  زارتنھ  71  میزان  تھج  مذکور،  سازمان  1399  ماه  شتھاردیب  17  تاریخ  به

  میلیارد   4/153  مبالغ   مالی،   ایھصورت  17-2و    17-1توضیحی    ایھالذکر اعلام گردیده است(. ضمنا به شرح یادداشت  فوق 

مصوب با   قیمت  التفاوت  مابه)  تولیدی  شکر  تن  زارھ  8/66  بابت  ترتیب  به(  حساب  مانده  از  قسمتی)  ریال  میلیارد  138  و  ریال

  مجوز   استناد  به  کشاورزی  ادھج  سازمان  از  طلب)  1398  الی  1395  ایھسال  در  قند  چغندر  از  تولیدی  شکر  داخلی  تولید  ایھب

 به  مربوط)  ایران  دولتی   بازرگانی  تخصصی  مادر  شرکت  از  طلب  و  ایران  شکر  و  قند  ایھ  کارخانه  صنفی  انجمن  و  شده   یاد   سازمان

 مفاد  اثر  در  مؤسسه  این  ارنظر ھمی باشد. اظ  منعکس  اھحساب  در(  وارداتی  خام  سفید  شکر  با  دولتی  مصوب  قیمت  التفاوت  مابه

  تاریخ  در  شرکت ود ھمش ثابت ایھ دارایی مالی،  ایھصورت   12به یادداشت توضیحی  باتوجه . .6است نشده  مشروط بند  این

 این   مفاد  اثر  در  مؤسسه  این  ارنظرھمی باشد. اظ  احتمالی  خطرات  قبال  در  ای  بیمه  پوشش  کسری  دارای  مالی،  وضعیت  صورت

  مالیاتی  امور  اداره  1397  مالی  سال  عملکرد  تھج  مالی،  ایھصورت   23شرح یادداشت توضیحی    به . .7است  نشده  مشروط  بند

شرکت نسبت به آن اعتراض بعمل آورده است. مضافا    که  نموده  ریال  میلیارد  5/52  مبلغ  به  مالیات   قطعی  برگ  صدور  به  اقدام

 ای ھمالیات قانون در مقرر ایھابرازی با اعمال معافیتی سود مبنا بر گزارش  مورد مالی  سال  و  1398 مالی  سال  عملکرد تھج

 صورت   تاریخ   در  دفاتر  طبق  مانده   با   افزوده  ارزش  عوارض  و  مالیات  یھبد  مچنینھ.  است  گردیده  محاسبه  مالیات  ذخیره  مستقیم،

ینکه مالیات و عوارض ا  ذکر  قابل(.  مالی  ایھ صورت  22ریال می باشد )یادداشت توضیحی    میلیارد  6/6  مبلغ  به  مالی  وضعیت

از حسابرسی مالیات و عوارض ارزش   ناشی   ایھپیامد.  است  نگرفته  قرار  رسیدگی  مورد  1399  و  1398  ایھارزش افزوده سال

 در   مؤسسه  این  ارنظرھاظ.  باشد  نمی   مشخص  مؤسسه  این  برای  1399  الی  1397  مالی  ایھسال  قطعی  ایھافزوده و صدور برگ

 ..این بند مشروط نشده است مفاد اثر

 ۸1۳۹، سال مالی منتهی به  فرآورده هاي غذایي و قند چهارمحال

 نسبت  1397و    1396،از بابت مابه التفاوت مالیات بر عملکرد تشخیصی سنوات مالی    26بشرح مندرج در یادداشت توضیحی   5

، بر گزارش  مورد  سال  عملکرد  بر  مالیات  تھج  مضافا  نشده،  متأثر  شرکت  ایھمیلیون ریال حساب    986.25به ابرازی به مبلغ  

 انعکاس اھمستقیم، ذخیره محاسبه و در حساب ایھ مالیات قانون اصلاحیه در مقرر ایھمبنای سود ابرازی و با اعمال معافیت 

نظر    اعلام   به  منوط  شرکت  مالیاتی   قطعی   یھبد  میزان  تعیین  شرکت،   عملکرد  بر   مالیات  به  رسیدگی  روند   به  عنایت   با  است  یافته

میلیون ریال بابت    665.863،شرکت مبلغ    28-1به شرح مندرج در یادداشت توضیحی   .6 .مقامات اداره امور مالیاتی می باشد 

میلیون    359.138مشتمل بر مبلغ  )  وارداتی  خام  شکر  از  حاصل  سفید  شکر  شده  تمام  ایھمابه التفاوت نرخ فروش و مبلغ ب

.  است  شده  منظور  اھ، )ذخیره در حساب  18-5حی  توضی  یادداشت  بشرح  ایران  دولتی  بازرگانی   شرکت  یھریال منظور شده به بد

مبلغ مابه التفاوت را    17/ 1399/2مورخ    370/99/9459حمایت از تولیدکنندگان و مصرف کنندگان طی نامه شماره    سازمان

میلیون ریال اعلام نموده است. با عنایت به صحت مبانی ذخیره محاسبه شده توسط شرکت، به دلیل عدم وصول   853.884

منظور شده به    مبلغ  پذیرش  و   شده   یاد   سازمان  مقامات  نظر  اعلام   به   منوط  قطعی،   یھپاسخ تأییدیه ارسالی، تعیین میزان بد

میلیون ریال بعنوان تتمه مانده حساب مابه    478.153، مبلغ    18-4یادداشت توضیحی    بشرح . .7باشد  می   فوق شرکت  یھبد

  طرفیت   به  و   عملیاتی  ایھبه درآمد 1398الی    1396لیدی سنوات مالیتو  شکر  داخلی  تولید  ایھالتفاوت قیمت مصوب تا ب

  سال   عادی  عمومی  مجمع  تاکید  علیرغم  که  منظور(  کنندگان  تولید  و  کنندگان  مصرف  از  حمایت  سازمان)  تجاری  ایھ  دریافتنی

،راندمان چغندر    6-3مندرج در یادداشت توضیحی    بشرح . .8تاریخ تدوین این گزارش، وجه آن دریافت نشده است  تا  قبل،

بر   پائیزه نسبت به سال مشابه بالغ    1398پایان سال مالی    در . .9است  داشته(  شھدرصد کا  11/4واحد افت )  1/5کشت 

 میزان   شھکا  دفھ  با  اھرفتار  تغیر  و  کار  و  کسب  به  مربوط  ایھ)رواج یافته است ، محدودیت    19-بیماری ویروس کرونا )کووید 

  حال   در  لیکن  داشت  دھخوا  دنبال   به  را  بود  دھخوا  مصرف  شھدارای تأثیر بر صنعت که عمدتا ناشی از کا  بیماری،  گسترش

 ( 3 توضیحی یادداشت)نمود  برآورد شرکت آتی نقدی ایھ جریان  و عملیات نتایج  مالی،  وضعیت بر را آن تأثیر توان نمی حاضر
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 ۳1/۰۴/1۳۹۹  بهقند مرودشت ، سال مالی منتهی 

 و  24-2  ایھ  یادداشت  در  شرکت  نشده  تسویه  تکلیفی  ایھ   بیمه  حق  و  افزوده  ارزش  و  حقوق   عملکرد،  ایھوضع مالیات6. 6-

 رسیدگی  خاتمه  به  مذکور  موارد  از  ریکھ  قطعی  تکلیف  تعیین  آمده،  بعمل  ایھتوجه به نتیجه رسیدگی  با.  باشد  می  مندرج  23-1

  و   33-3  توضیحی  ایھ  یادداشت  مندرجات  از  که  مانطورھ7. 7 .-باشد  می  موکول  ذیربط   قانونی  مراجع  اییھن  رأی  صدور   و

بابت حق نظارت    فارس  ای  منطقه  آب  امیھس  شرکت  و   پسماند و  سالانه  عوارض  بابت   مرودشت  رداریھش  است،  مندرج  33-4

تراض شرکت قرار  اع   مورد  که  اند  نموده  مطالبه  قبل  سنوات  در  شده  انجام  ایھپرداخت  بر  مازاد  مبالغی  کارخانه،  آب  ایھھچا

 شرکت  ایھپیگیری  و  مربوطه  مراجع  رأی  اییھقطعی مذکور منوط به مشخص شدن نتایج ن  داتھگرفته است. تعیین میزان تع

  زمین   شامل   شرکت  ایھزمین  از   کتارھ  51،حدود    13-2به شرح مندرجات یادداشت توضیحی  8. 8 .-باشد   می  رابطه  این  در

 باشد  رسمی می مالکیت  سند فاقد  کارخانه احداث محل

 ۳1/۰6/1۳۹۹قند بیستون سال مالی منتهی به  

 یادداشت   در  مندرج  شرح  به  رسین،ھ   رستانھش  حکومتی  تعزیرات  در  مطروحه  پرونده  با  رابطه  در  شرکت  احتمالی  یھموضوع بد

  دریافتنی   ایھحساب  مالی،  ایھصورت  19-3-1با توجه به یادداشت توضیحی    .11 .باشد  می  مالی  ایھصورت   37-1  توضیحی

نرخ فروش شکر )یارانه( در سنوات   التفاوت   مابه  بابت   کشاورزی  ادھج  وزارت  از  طلب  باقیمانده   ریال  میلیون  137،127  مبلغ  شامل

انجام شده ج اقدامات  باشد که  آنکه تسویه کامل   ناست. ضم  نرسیده  نتیجه  به  گزارش  این  تاریخ  تا  آن  وصول  تھقبل می 

 مطالبات فوق منوط به بررسی و تایید آن توسط مراجع ذیربط می باشد

 ۰۴/1۳۹۹/ ۳1سال مالی منتهی به  قند تربت حیدریه 

طلب ه  میلیون ریال باقیماند  85ر513صورت های مالی، حساب های دریافتنی شامل مبلغ    18- 2-1به شرح یادداشت توضیحی  

جهت وصول  ( در سنوات قبل می باشد که اقدامات انجام شده  از وزارت جهاد کشاورزی بابت ما به التفاوت نرخ فروش شکر )یارانه

آن به نتیجه نرسیده است. ضمن آنکه تسویه کامل مطالبات فوق منوط به بررسی و تایید آن توسط مراجع ذیربط می باشد.  

 .اظهار نظر این موسسه در اثر مفاد این بند تعدیل نشده است

 ۰۴/1۳۹۹/ ۳1قند پیرانشهر سال مالی منتهی به 

  کنندگان،   تولید  و  کنندگان  مصرف  از  حمایت  سازمان  مصوبه  براساس  مالی،  ایھصورت   29  و  8-1  توضیحی  ایھبه شرح یادداشت

ریال به صورت علی الحساب پرداخت   13ر000شکر سفید حاصل از شکر خام وارداتی، مبلغ    کیلو  رھازای فروش    در   گردیده   مقرر

قطعی تعیین نشده و شرکت در    مبلغ  تاکنون  ایران،  شکر  و  قند   ایھگردد که ضمن اعتراض شرکت به انجمن صنفی کارخانه  

 عنوان  به(  ریال  11ر181  کیلو  رھیال )به ازای  میلیارد ر  298حال مذاکره با سازمان یاد شده می باشد، با این وجود شرکت مبلغ  

  مذکور مراجع  با  اییھن توافق به منوط  الذکر فوق  یھنموده است. با توجه به مراتب فوق قطعیت بد منظور اھحساب در ذخیره

  مالی،  ایھصورت15-1-2طبق یادداشت توضیحی   .7 .است  نشده  مشروط  بند  این  مفاد  اثر  در  مؤسسه  این  نظر  ارھاظ.  باشد  می

 گذشته   ایھ  سال  به  مربوط  تولیدی  شکر  یارانه  بابت   ریال  میلیارد  228  مبلغ  به  کشاورزی  ادھج  سازمان  از  مطالباتی  دارای  شرکت

  واردات   میهھس  واگذاری  بابت  یھبد  مانده )  مزبور  سازمان  به   یھمیلیارد ریال به عنوان بد  19باشد که پس از کسر مبلغ    می

میلیارد ریال ذخیره    100ریال( و محاسبه مبلغ    2ر150به مبلغ  کیلو  رھشکر خام نسبت به یارانه تعیین شده به ازاء    تن  16ر000

میلیارد ریال منعکس گردیده است. با عنایت به رویه شرکت در سنوات گذشته    109مطالبات مشکوک الوصول از این بابت، مبلغ  

 یارانه  قطعیت  وری،ھمعاونت اجرایی ریاست محترم جم  1395فروردین ماه    31  خمور  8837  شماره   نامه  مصوبه  مفاد   مچنینھو  
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  بند   این  مفاد  اثر  در  مؤسسه  این  نظر  ارھسازمان یاد شده می باشد. اظ  نظر  اعلام  به  منوط  فوق،  شرح  به  شده  منظور  تفاوت  و

 . است نشده مشروط

                                                                                                    

ان کدال عسامانه اطل "                                                                                                           " رسانی ناشر

 

 سایر موارد تکمیلی در ارتباط با صنعت قندو شکر  -9

 ۹-1-  عوامل موثر بر افزایش درصد قند : 

از زمانی که یک کشاورز تصمیم به کشت چغندر می گیرد تا زمانی که چغندر برداشت و بارگیری می شود، در کلیه مراحل،  

نحوه اقدامات و فعالیت های او در کاهش و یا افزایش عیار مؤثر می باشد. به طور کلی مهمترین عوامل موثر بر درصد قند  

 چغندرقند به قرار زیر هستند

1- انتخاب بذر متناسب با شرایط آب و هوایی، طول دوره رشد و مقاوم به عوامل نامساعد کشت در منطقه، افزایش میزان عیار 

 .را در پی دارد.

2-انجام شخم مناسب به منظور افزایش نفوذپذیری خاک و جلوگیری از چند شاخه شدن ریشه ها و نیز جمع آوری سنگهای  

 موجود در خاک مزرعه تا حد امکان، از اهمیت بسیار زیادی در افزایش درصد قند برخوردار است. 

 3- وجود تعداد مناسب بوته در واحد سطح )9 تا 10 بوته در هر متر مربع( به افزایش عیار منجر می گردد .

 4-انتخاب تاریخ دقیق کاشت چغندرقند در افزایش درصد قند اهمیت بسیار دارد.

  5- کنترل به موقع علف های هرز به میزان زیادی در افزایش عیار چغندرقند نقش دارد.

6- تغذیه اصولی گیاه تأثیر بسیاری در بهبود وضعیت تولید قند در چغندرقند دارد. مصرف بیش از حد و دیرهنگام کودهای  

ازته )بخصوص اوره و نیترات آمونیوم( باعث کاهش میزان قند خواهد شد. همچنین با مصرف کودهای ریزمغذی )آهن، روی،  

 منگنز، منیزیم، بر و ... ( غلظت قند در ریشه را افزایش دهید . 

 7- انجام آبیاری های صحیح و به موقع در بالارفتن کیفیت ریشه ها چغندرقند نقش مهمی ایفا میکند. 

 8-کنترل به موقع آفات و بیماری ها در طول فصل به بهبود وضعیت کیفی ریشه های تولیدی می انجامد. 
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 9-حفظ سلامت برگها تا آخرین لحظات رشد از گزند آفات و یا عدم چرانیدن آنها باعث افزایش  عیار می گردد. 

 10- برداشت به موقع چغندرقند با توجه به علایم رسیدگی مزرعه موجب افزایش درصد قند ریشه ها می شود. 

 11- ممانعت از یخ زدن چغندرقند در جلوگیری از کاهش عیار فوق العاده موثر است. 

12- چنانچه بوته ها به مدت شش هفته در معرض دمای 4 تا 8  درجه سانتیگراد قرار گیرند، به ساقه می روند و میزان 

 قندشان کاهش می یابد که در صورت رعایت دقیق تاریخ کاشت می توان از این عمل ممانعت نمود. 

 13- سرزنی صحیح چغندرقند منجر به بالارفتن کیفیت چغندر تحویلی به کارخانه می گردد. 

14- عدم تأخیر در جمع آوری و حمل چغندرقند به کارخانه به دلیل کاهش تنفس ریشه و ممانعت از تجزیه قند ها در  

  بالارفتن درصد قند موثر است.

اکثر محصولات زراعی که بر اساس وزن خریداری می شوند با دو فاکتور وزن و درصد قند  چغندرقند بر خلاف 

.)عیار( خریداری می شود  

 ۹-۲-  برای بالا بردن مقدار محصول در واحد سطح لازم است نکات زیر در نظر گرفته شو د 

 استفاده از بذور اصلاح شده مناسب کشت هر منطقه .1

  تناسب آبیاری کامل و صحیح و استفاده مفیدتر از منابع آب با توجه به کمبود شدید آب در اکثر مناطق کشور و  .2

 موجود   آب با کشت سطح

 هزار بوته در هکتار  100تا  80داشتن دقت فراوان در جهت ایجاد تراکم مطلوب بوته در واحد سطح ) .3

 آلات جدید برای تهیه زمین و سایر عملیات لازم تفاده از ماشینتغییر روشهای کاشت و بهبود عملیات زراعتی با اس .4

 استفاده صحیح از کودهای دامی و شیمیایی و مخصوصا هیومیک اسید ها جهت آماده سازی خاک و رشد غده  .5

 انتخاب تناوب صحیح .6

 انتخاب زمین مناسب از نظر عمق و بافت خاک  .7

 رعایت تاریخ کاشت مناسب در هر منطقه .8
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 و بموقع با آفات و امراض گیاهی و به خصوص علفهای هرزمبارزه صحیح  .9

 برداشت به موقع و صحیح چغندرقند و تحویل آن به کارخانجات قند بلافاصله پس از برداشت .10

 .تنظیم صحیح ماشینهای برداشت چغندرقند و کاهش ضایعات برداشت .11

 . ها و ایجاد مقاومت نسبت به بیماری ها و تسریع در روند رشد   کلیه تنشمصرف بموقع محرک های رشد جهت رفع  .12

                                                                                   "   ریاست انفورماتیک قند کرج" 

 

 محصولات فرعی چغندرقند   - ۹-۳

 بازارهای اصلی   نام محصول  

 شرکت های دامداری، دامپروری و خوراک دام  تفاله خشک 

 کارخانه جات الکل سازی   تفاله تر

 شرکت های شیمیایی، خمیر مایه، خوراک دام  ملاس

 

 ۹-۴-  مقایسه شکر چغندر قند و شکر نیشکر 

  95.99شود و هر دو حاوی مقادیر زیادی ساکارز )بیشتر شکر در جهان از دو منبع چغندر قند و نیشکر تأمین می

دلیل تفاوت در    5درصد( هستند. اختلاف   قند و نیشکر است که در محیط  ترکیباتدرصد به  های  شیمیایی چغندر 

 .کنندمختلف رشد می

  خصوصیات ظاهری •

معمولاً در آب و هوای معتدل مانند کانادا، اروپا، چین، .کندای است که در زیرزمین رشد می چغندر قند، گیاه دو ساله ریشه

رسد .چغندر تقریباً حاوی  آن تقریباً به یک فوت میشود. طول  روسیه، انگلیس و در ایران در استان مازندران کشت می

 .شودساکارز است که در ریشه آن ذخیره می 18%

دهد و بنابراین معمولاً در مناطق  برخلاف چغندر قند، نیشکر آب و هوای گرمسیری را با آفتاب و باران فراوان ترجیح می

نیشکر یک گیاه گرمسیری  .شودر استان خوزستان کشت میگرم مانند برزیل، هند،کوبا، موریس، هند غربی و در ایران د

اندازه و شکل نیشکر با چغندر قند متفاوت است.   .های عمیقی در زمین دارد است که بین چهار تا پنج متر قد کشیده و ریشه

 .شودهای بلندش ذخیره میبرخلاف چغندر قند، محتوای قند نیشکر در ساقه

 کاشت و برداشت  •

های بالغ برداشت  تواند مستقیماً در خاک کاشته شود، بنابراین ساقه های نیشکر خیلی کوچک است، نمیاینکه دانهباتوجه به  

کشد تا نیشکر  ماه طول می. 12 شوندمتر تقسیم شده و در خاک پوشانده میسانتی  50هایی به طول حدود  شده و به قطعه

سانتی متر در    1تواند تا  کند و در تابستان مید به خوبی رشد میدرجه سانتیگرا  21برداشت شود. نیشکر فقط در دمای  

 .روز رشد کند

کشد تا بتوان برداشت کرد. که این روز طول می  90تا    70شود و فقط حدود  بذر چغندر قند، در اعماق خاک کاشته می

 .تر استزمان نسبت به دوره برداشت نیشکر بسیار کوتاه
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هزار متر مکعب و چغندر  ۲۸که نیشکر در هر هکتار ی آب به صرفه نیست به طوریکشت نیشکر به دلیل مصرف بالا

یکی دیگر از مزایای کشت محصول چغندر قند، تقویت خاک مزرعه .هزار متر مکعب مصرف آب دارد  ۱۲در هر هکتار  

د آن محصول  وری و عملکرکه بعد از برداشت این محصول هر محصول دیگری در زمین کشت شود بهرهاست به طوری

تری تولید خواهد شد  از دیگر مزایای کشت چغندر قند این است که بعد از استحصال، شکر با کیفیت.افزایش خواهد یافت

 .بنابراین کشت چغندر قند ارزش اقتصادی بالاتری نسبت به نیشکر دارد

 ها ناخالصی •

درصد ساکارز    95/99ه شده باشد ، حاوی  از نظر شیمیایی ، صرف نظر از اینکه شکر از نیشکر یا چغندر قند ساخت

درصد باقیمانده ناخالصی نامیده می شود. ناخالصی ها شامل هر چیز دیگری به غیر از ساکارز برای 0.05.خالص است

آب چغندر قند و نیشکر دارای .تولید هر قند است. ترکیب ناخالصی های موجود در شکر نیشکر مانند قند چغندر نیست

درصد ناخالصی و آب نیشکر    2.5ه اما مقدار ناخالصی های متفاوت هستند. آب چغندر قند حاوی حدود  محتوای شکر مشاب

 .درصد است 5تقریباً 

 طعم، رنگ، بافت  •

شکر چغندر قند دارای رایحه ای خاکی، اکسید شده .شکر بدست آمده از نیشکر و چغندر قند از نظر طعم متفاوت هستند

 .سوخته( است، در حالی که شکر نیشکر عطر و طعم شیرین تر و رایحه ای میوه ای داردو طعم دلچسب )شکر 

تری نسبت به شکر  تر، گفته می شود که شکر نیشکر به راحتی کارامل می شود و محصول یکنواختاز همه قابل توجه

کند می  ایجاد  قند  می .چغندر  قند  چغندر  شکر  بیهمچنین  طعم  و  تردتر  بافت  از    نظیریتواند  برخی  در  که  کند  ایجاد 

 .محصولات پخته شده بسیار مطلوب است

 غذایی ارزش  •

تغذیه از نظر  اما  باشد،  داشته  نیشکر وجود  قند و  بین شکر چغندر  تمایز  یکسان ممکن است چندین  تقریباً  دو  این  ای، 

به همین دلیل،  .توانند مضر باشندمیشکر چغندر قند و نیشکر اساساً از ساکارز هستند که در صورت مصرف زیاد  .هستند

نیشکر می یا  قند  زیاد شکر چغندر  مقادیر  بیماریمصرف  ایجاد  و  افزایش وزن  دیابت،  تواند موجب  مانند  های مزمن 

بنابراین، اگرچه ممکن است تفاوتی بین این دو شکل قند وجود داشته باشد، ولی .های قلبی و مشکلات کبدی شودبیماری

 .آنها به عنوان بخشی از یک رژیم غذایی سالم باید در حد متوسط باشدمصرف هر یک از 

 اصلاحات ژنتیکی •

)تراریخته(، شکر نیشکر  (GMO)بسیاری از مصرف کنندگان به دلیل نگرانی در مورد ارگانیسم های اصلاح شده ژنتیکی

٪ چغندرقند اصلاح ژنتیکی شده  95  در ایالات متحده تخمین زده شده است که حدود.را به شکر چغندر قند ترجیح می دهند

غیر متحده  ایالات  در  حاضر  حال  در  شده  تولید  نیشکرهای  تمام  برعکس،  می GMO است.   .شوندمحسوب 
برخی از مردم طرفدار محصولات اصلاح شده ژنتیکی به عنوان منبع پایدار غذایی هستند که در برابر حشرات، علف  

 . تکش ها و آب و هوای شدید بسیار مقاوم اس

نت  ینا فروشگاه   "                                                                                                                    " نمهمات 

 اصطلحات صنایع قند: -10

: درصد قند چغندرقند خریداری شده را گویند. عیار چغندرقند را توسط دستگاهی به نام پولاری متر تعیین عیار چغندرقند

کند. که قندها توسط نورپلاریزه به چپ و یا به راست منحرف شده، که این انحراف به کنند. که بر اساس نورپلاریزه کار میمی

 نماید. دلیل وجود کربن نا متقارن است. از روی زاویه انحراف شده، درصد قند را تعیین می

 . گویند را خلال قند درصد ریژسیون:
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: درصد مواد جامد محلول را گویند. که ممکن است حاوی قند باشد و یا نباشد و وسیله اندازه گیری بریکس  بریکس 

 رفرواکتومتر است. 

 محلول در B = قندی مواد  مجمع+  قندی غیر مواد مجموع 

 pol  اندازه قندی مواد درصد فقط که.  گویند  پل  قند درصد به و . شودمی گیری اندازه متر پلاری توسط مواد قندی(: )درصد  

 .شودمی گیری

شود. در صورتی  می: درجه تمیزی یا درصد خلوص که به نسبت پل از بریکس است. که به صورت درصد بیان   ( Q)  کوسیان  

 بریکس   از  کمتر  پل  مقدار  چون.  است  0100/0از  کمتر Q است. ولی معمولا مقدار  0100/0که پل با بریکس برابر باشد. کوسیان  

 .است

 و دارد را استخراج قابلیت که است ساکارز فقط زیرا.  گویند قندی  غیر  ماده را ساکارز جز به ایماده هر :قندی   غیر   مواد  

 . هستند مزاحم  دیگر قندی  مواد و  دراید کریستال صورت به تواندمی

 استخراج  قابل  این  که  است  قند   050/0  دارای  که  شودمی  خارج  قند   کارخانه  فرایند  از  که  ابی  پس  یا  شربت  آخرین ملاس:

 .گرفت قند  توانمی نیز ملاس از کریستالیزاسیون روش به ولی. باشد نمی

تی مواد غیر محلول که در  عبار  به  یا  و.  گویند  مارک  را  چغندر  داخل  در  موجود  محلول  غیر  مواد  از  عبارتست  چغندرقند:مارک  

درصد چغندرقند    5تا    4مقدار مشخصی آب جوش، در زمان معینی غیر محلول باشند.) سلولز، پکتین، لیگنین(. مارک معمولا بین  

 دهد. را تشکیل می

ن را نیز شد  کریستال  قابلیت  و.  دارد  را آب  در  شدن  حل  قابلیت  که  فروکتوز  گلوکز،  از  متشکل  که  است  قندی  2  قندی :ساکارز  

نمی  الکتریسته  الکتریسته دارد. ساکارز خالص حاوی جریان  باعث جریان  باشد  پتاسیم  و  اگر همراه ساکارز سدیم  ولی  باشد. 

کند و جلوی کریستال  مواد ملاس دار است. یعنی میزان ملاس را زیاد میشود و به سدیم و پتاسیم خاکستر گویند که جزء  می

 گیرد. شدن را می

  5/0و  3/0باشد. در حدود )شکیل شده از گلوکز، فروکتوز، گالاکتوز است و مقدار آن به مقدار جزئی در چغندرقند میت رافینوز: 

0/0 .) 

 تشکیل ساکارات از ساکاروز: 

شکیل ت  ساکارات  پیوند  این  اثر  در  و  دهد  پیوند  تشکیل  تواندمی  کلسیم  استرانسیم،  باریم،:  قبیل  از  خاکی  قلیایی  فلزات  با  ساکارز 

تواند به ساکارز  نماید و به همین ترتیب ساکارات دوباره میشود و اگر با کلسیم پیوند ایجاد نماید، ساکارات کلسیم تولید میمی

شود. بدین ترتیب که کلسیم را به  ین خاصیت در روش قند گیری از ملاس استفاده میتبدیل شده و پیوند شکسته شود. از ا

 شود: نماید و ساکارات تشکیل شده و به سه شکل تشکیل میزنند و کلسیم با ساکارز پیوند ایجاد میملاس می

 مونو کلسیم ساکارات -1

 ساکارات کلسیم دی -2 
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 (.رسوب. ) است محلول نا صورت به که ساکارات کلسیم تری -3 

خاصیت برای قند گیری از ملاس   این از و  میایند در محلول نا صورت به حرارت اثر در که هستند محلول صورت به دی مونو، 

نمایند. در قند گیری از ملاس فقط از اند، ساکارز را استخراج میشود. از مونو، دی که به صورت نا محلول درآمدهاستفاده می

 کلسیم استفاده شده چون باریم و استرانسیم سمی و گران هستند. 

 تکنولوژی قند: 

ورود چغندر به کارخانه به دلیل متفاوت بودن عیار چغندرها وزن چغندرها تعیین    زا  پس .  است  چغندرقند   از  قند   تولید  منظور 

شود. چغندرها ریز قند بیشتری دارند.  تعیین می  آن ها گیرد و عیار  ها صورت میشده و در مرحله بعد عیار سنجی از کامیون

کند. که بهتر است نمونه برداری مونه برداری مین  را kg 25  -50  بین  معمولا  که  است Ripro های نمونه بردارییکی از دستگاه

  برش   چغندر  چون  چغندرهاست  کردن  زخمی Ripro از سه قسمت کامیون) پشت، جلو، عقب( انجام شود. اشکال این دستگاه

  هایبیل  توسط  برداری  نمونه  امروزه،  دلیل  همین   به(.  شوندمی  خراب  تر   سریع  چون)  دارد  کمتری  کردن  سیلو  خاصیت  خورده

 رساند. شود و به چغندرها آسیب کمتری میکانیکی انجام میم

 مراحل عیار سنجی:

 نحوه سنجش کیفیت خلال:

  خلال  نرمی   درصد  هرچه  دوما   و   تراست  مرغوب  خلال   باشد  بیشتر  خلال  طول  چه  هر  اولا  مرغوب  خلال:  مرغوب  خلال  تعریف 

 . است تر مرغوب خلال باشد،  کمتر

 . است کمتر خلال کیفیت  باشد بیشتر نرمه هرچه و . گویند  نرمه باشند  1cmتر یا مساوی ککوچ  که هاییخلال: خلال نرمه 

 سه آزمایش برای تعیین طول خلال:

  هم   کنار  طولی  صورت  به  و   کرده  وزن  را  خلال  از loogr که  صورت  بدین   را  خلال loogr طول:  خلال loogr تعیین طول  -1

  مرغوب  بود، 8m  از  کمتر  اگر   و  است  خوبی  خلال   بود، 12m  - 8را متر کرده اگر بین    آن  بعداز  فاصله،   گونه   هیچ  بدون  چینیممی

 . باشد نمی

  مساوی  ترکوچک  هایخلال  و  کرده  وزن  دوباره  را 5cm  مساوی  تربزرگ  هایخلال  کرده،  وزن  را  خلال loogr :سوئدی  عدد  -2 

4cm ئدی گویند. سو عدد بدان که  نموده برهم  را عدد دو  این و نموده وزن نیز را 

 ) عدد سوئدی هرچه بیشتر باشد، کیفیت خلال بیشتر است( 

 تر   مرغوب  خلال  به  بود  کمتر  5%  اگر  گرفته  اندازه  را 1cm  از  ترکوچک  هایخلال  وزن loogr در  دوباره:  نرمه  درصد  تعیین  -3 

  .شده کمتر هاخلال کیفیت بوده،  بیشتر هانرمه وزن 5% از هرچه و  شویممی نزدیک

 : دیفوزیون  

  نیمه  تراوا،   موارد  در  که  است  خاصیتی  اسمز.  است  اسمز  دیفوزیون  کار  اساس .  گیردمی  صورت  استخراج  آن  در  که  است  عملی  

  اسمز   عمل  برای  لازم  شرایط.  کنند  نفوذ  کمتر  غلظت  به  بیشتر   غلظت  از  مواد  اینکه  حالت  در   خاصیت  این.  دارد  استفاده  تروا
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گیرد و اگر درجه حرارت بالا رود، اسمز بهتر انجام یا محیط سرد باشد، استخراج کمتر صورت می  و  آب  اگر.  است  حرارت  درجه

پروتئین است و این پروتئین تراوا دارای سلول   آن هاهای  هایی که شیره قند وجود دارد، خلالگیرد. چون در سلولمی های 

- 70شان به حالت تراوا و نیمه تراوا تبدیل شده است. )ها دیواره نیست که عمل اسمز را انجام دهد. لذا با افزایش دما، این سلول

 ( درجه سانتیگراد.75

 . است وممدا نوع از اغلب ما کشور  در که است مداوم  غیر و مداوم صورت به دیفوزیون 

شود و از یک سمت شربت و از سمت دیگر تفاله  دیفوزیون مداوم: در ظرفی، خلال از یک سو، و از سوی دیگر آب اضافه می

 باشد. شود و جریان خلال و آب عکس هم میگرفته می

 انواع دیفوزیون: 

 دیفوزیون افقی -1

 (نوع جدیدترین ) عمودی دیفوزیون -2 

 (افقی) Desmet دیفوزیون -3 

 (عمودی) B.M.A دیفوزیون -4 

و خلال را به دیفوزیون منتقل نموده   چرخندمی  موتور  با  ها   هیلیس   این   و  است  هیلیس   دو  دارای  که D.P.S افقی  دیفوزیون  -1 

 ( درجه سانتیگراد. ) دیفوزیون دانمارکی(. 75 -70و حرارت مورد نیاز ) 0.8و این دیفوزیون به صورت افقی است با شیب 

  استوانه   این   داخل  ولی.  چرخدمی  استوانه  خود  دیفوزیون  این  در.  است  افقی  صورت  به  دیفوزیون  این   که:   R.T دیفوزیون  -2 

 نماید. ) در قند آبکوه وجود دارد.(رهایی وجود دارد که ایجاد اصطکاک زیاد میشیا

  ریخته،   آن  روی  را  خلال  و  است  بلژیکی  که  شده  تشکیل  شکل  مشیک  نقاله  نوار  یک  از  دیفوزیون  این:   Desmet دیفوزیون  -3 

شود. و مقداری از قند خلال توسط آب  می  پاشیده   ها خلال  روی   بر  دوش  صورت  به آب  و نمایدمی  حرکت  نقاله  نوار  توسط  خلال

شود و مخزن آخری که آب جمع شد، شربت  شود و این کار دوباره انجام مینماید و وارد مخزن زیر توری میاز توری عبور می

 خام است. و از نوع افقی است.

 :دیفوزیون بر موثر عوامل 

چغندر درست انجام نگیرد و سبب یک سری عملیات آتریماتیک شده و موجب پوسیده  سیلو، اگر عمل نگهداری بر روی  -1

 گذارد.شدن چغندر شده و شربت بدست آمده دارای خلوص پایین است و بر روی دیفوزیون اثرات منفی می

  وقتی. سازدمی آلوده را دیفوزیون و  شده آلوده خلال باشد، آلوده آب اگر و شودمی حمل آب با سیلو از چغندر: کانال آب -2 

لودگی به داخل دیفوزیون منتقل شود و این مقدار زیاد باشد، دیفوزیون حمل مناسبی برای رشد میکروارگانسیم ها ست و  آ

 نماید. قند چغندرقند، مصرف شده و تبدیل به اسید شده و ضایعات قندی ایجاد می
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د همراه چغندر علف وارد خلال شده و  نمای جدا خوبی به چغندر از را هاعلف نتواند گیر علف  اگر: گیر سنگ -گیر  علف -3 

ها به  ها هم اسمز را انجام داده و ناخالصیها و علفوارد دیفوزیون شده و در طی عملیات اسمز که خلال شرکت دارد ناخالصی

 کنند. درون شربت راه پیدا می

 الا خواهد رفت. ب  میکروبی  بار نشود انجام خوبی به چغندر کردن عفونی و شستشو عمل اگر: شستشو حوض -4 

 به گیری شربت و دیفوزیون نباشند  دلخواه هایاندازه در هاخلال و نگیرد صورت خوبی به خلال آسیاب اگر: خلال آسیاب -5 

 . گرفت نخواهد صورت خوبی

د عمل  باش مقدار این از کمتر  حرارت اگر و باشد  سانتیگراد  درجه( 75-73)حرارت در باید  دیفوزیون عملیات تمام: حرارت -6 

 اسمز به خوبی انجام نخواهد شد و دیگر آن که امکان آلودگی دیفوزیون هست.

 :دیفوزیون کشش 

  در  که کلی آزمایشات است دقیقه 80 دیفوزیون داخل  زمان بهترین مصرفی چغندر به نسبت خروجی خام شربت مقدار 

 :گیردمی انجام دیفوزیون

 تعیین دیژسیون  -4درصد نرمه  -3 سوئدی  عدد - 2 خلال loogr طول -1 

 ( 6 - 2/6)  خام  شربت pH -8 تفاله آب pH -7( 5.5 - 5.8) تازه آب pH -6 دیفوزیون به ورودی تازه  آب تعیین -5 

 خاکستر شربت خام  -12کوشیان یا درصد خلوص  -11نیپراسیون شربت خام  -10(  17-12بریکس شربت خام ) -9

 ماده خشک خلال -16ماده خشک تفاله پرس شده  - 15درصد تفاله پرس شده  -14انورت شربت خام  -13

 خلال خاکستر و مارک  تعیین -17 

 : دیفوزیون از  خروجی خام شربت خصوصیات 

 رود. های آنزیمی است که در مرحله تصفیه از بین میرنگ خاکستری مایع به سیاه که به علت انجام واکنش -1

 است. 12 -17 حدود در که خام شربت س بریک -2 

 .است 87  -87 کوشیان خلوص صد  در -3 

4- PH را  شربت  بنابراین  و  نیامده   در  کریستال  صورت  به  است  کم   شربت  این  خلوص  درصد  چون  باشد  6-2/6  باید   خام  شربت  

 .نماییم تصفیه

 های تصفیه: روش 
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از مواد شیرآهک است که این شیرآهک مواد غیر قندی داخل بهترین روش تصفیه روش شیمیایی است و در این روش یکی  

رود. و بعداز جذب شیرآهک، شربت باید از شیرآهک جدا شود شربت را رسوب داده و بدین ترتیب درصد خلوص شربت بالا می

 .شودمی خارج شربت از Caco3 صورت به شیرآهک و کرده  استفاده CO2 و برای جدا کردن از

 نجام شده: ا سولفیتاسیون. شد انجام تصفیه عمل  که آن از بعد 

 . نماید  حاصل را زیر نتایج که است SO2 اضافه کردن سولفید یا گاز

 . کندمی خنثی را شربت قلیایی حالت دارد اسیدی حالت SO2 چون:  PH تنظیم -1 

 2- SO2 شده  شربت رنگ کاهش  باعث و دارد بری رنگ حالت . 

 . نمایدمی جلوگیری اوپراسیون مرحله در رنگ تشکیل از -3 

 : اسیون اوپر  

ای شدن یا )  هدف از انجام این مرحله تغلیظ شربت است و به معنای حرارت دادن ماده غذایی جهت تغلیظ که از حالت قهوه

 . رساند می B 60-17نماید و بریکس را که مایلار: واکنش بین آسید آمینه و ازت( جلوگیری می

 .( سیون کریستالیزا: ) پخت مرحله 

                                                                                                                                                                                                                              

ی صنعت  کشاورزی ( " ی مودگان) پایگاه ختر  "پایگاه ختر

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 1400مهر   بررسی موارد خاص در حسابرسی ) افته کاوی(  

29 
 

   لعات آماری طا  -11
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 " کر تخصصی قند وشآمارهای  –د و شکر ایران انجمن صنفی قن"                                                                                                    
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   منابع -12
 از جمله :پرس و جو از تیم حسابرسی تحقیق و -1

 اد مشار(ضا بیرجندی )شریک موسسه حسابرسی بهرمجیدر

 رپرست موسسه حسابرسی بهراد مشار( ین )سن پولاامی

 مشار(  ادد و مسئول کار موسسه حسابرسی بهرطایی هوجقان ) حسابرس ارشع حسین ا

 ار( مش بهرادفرامین یوسفی زاده ) حسابرس ارشد و مسئول کار موسسه حسابرسی 

 ایران انجمن صنفی  قند و شکر - 2

http://www.isfs.ir / 

  کدال اطلاع رسانی ناشران سامانه - 3  

https://www.codal.ir 

 

 5302امه شماره روزن-اخبار روزنامه دنیای اقتصاد -4

 پایگاه خبری مودگان) پایگاه خبری صنعتی کشاورزی (-5

http://www.modegan.ir / 

   نمهماترنتی ینا فروشگاه     -6

ttp://mehmanfarbar.comh / 

   جریاست انفورماتیک قند کر -کارخانه قند کرج -7

 دیا پویکی  -8

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%82%D9%86%D8%AF 

    کشاورزی تهرانو  دناع، م  عصنای ازرگانی،تاق با-9

https://tccim.ir/      
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